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RESUMEN

En el presente estudioc se realizd la caracterizacidn de algunas
variables morfoldgicas, fisioldgicas v quimicas v se hizo una seleccidn
de plantas por el método de "indices de seleccidn”. Este trabajo fue he-
cho con 10 introducciones de chile picante (Capsicwn spp.) provenientes de
varios paises de Bmérica. Se consideraron 18 caracteristicas cuantitati-
vas y 19 cualitativas, y se estudiaron en 40 plantas por introduccidn. EL
disefic experimental fue de hlogues al azar con 10 tratamientos, 4 repeti-
ciones, con 40 plantas por parcela experimental. El estudio se realizd en
la Unidad de Recursos Fitogendticos del Departamento de Produccidn Vegetal
del Centro Agrondmico Tropical de Investigacidn y Ensefianza -CATIE-, en
Turrialba, Costa Rica; durante el periodo comprendido entre noviembre 1983

a octubre 1984 (11 meses).

Entre los resultados mi3s sobresalientes figuran los siguientes:

- Se encontx® gran variabilidad entrxe y dentro de introducciones en
casi todas las caracteristicas cuantitativas y cualitativas estu-

diadas.

- La introduccibn més precoz en nilmero de dias desde la siembra a la
primera cosecha fue la 7807 (proveniente de El Salvador), y la més

tardia fue la 10917 (proveniente de Comayagua, Honduras).

- La introduccidn con el mayor promedio en niimero de frutos cosecha-
dos y nlimero de frutos por kg de peso fue la B0O5]1 (proveniente de
Chiapas, México), las que tuvieron los menores promedios fueron la
8063 (proveniente de Oaxaca, México), 7813 (de San Lucas, Guatema-
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la), 11708 (de Amazconas, Colombia) y 7307.

La introduccifn con el mayor promedio en peso fresco de cada fruto
fue la 11708 y las de promedios més bajos fueron las B0O51, BOS2
(de Chiapas, México) y 10917, las de mayor promedio en peso seco

de cada fruto fueron las 11708, 7813, 7807 y la 8063,

Las introducciones con el menor porcentaje en contenido de agua
fueron las BOSL, 8052 y 7204 (&sta filtima de Lima, Perd) las dos
primeras con la 7810 (de Antigua, Guatemala) fueron las que tu-
vieron el mads alto rendimiento en peso seco; la 8051 y 8052 tu-
vieron ademis el mds altc contenido de capsaicina, los menores
promedios en niimero de semillas por fruto, ancho del fruto, peso

seco y peso fresco de cada fruto y grosor de pulpa.

La altura y ancho de la planta estén correlacionados positivamen-
te con el peso fresco total, ntmero de frutos, peso seco total, vy

niimero de frutos por kg de peso.

El grosor de la pulpa estd negativamente correlacionado con el

rendimiento en peso seco.

El contenido de capsaicina estd negativamente relacionado con el
ancho del fruto, grosor de pulpa, peso fresco del fruto, peso se-
co de cada fruto y positivamente correlacionado con el nimero de

frutos por kg de peso.

Existe gran variabilidad dentro de cada introduccidn en los compo-
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nentes de la forma del frute (corrugacidn del fruto en un corte
en seccidn transversal, cuello en la base del fruto, forma del

Zpice del fruto y forma del fruto en unidn con el pediinculo).

La introduccidn 7810 y 8063 mostraron la mayor variabilidad en

cuanto a grosor de pulpa.

Plantas con alto pesoc fresco del fruto y altce rendimiento en peso
seco total estdn relacionadas con la presencia de antocianinas en

el fruto immaduro, y con abundante pubescencia del tallo.

Plantas con flores de celor blanco est@n relacionadas con la pre-
sencia de antocgianinas en el f£ruto inmaduro y abundante pubescen-

cia del tallo.

Plantas con tallo plrpura (moradoe) est@n relacionadas con la pre-

sencia de antocianinas en el fruto inmaduro.

Frutos muy cortos estidn fuertemente relacionados a la posicidn in-
termedia del fruto en la planta vy los muy largos a la posicidn de-

clinante.

n=

De la seleccidn de plantas hecha por el m@todo de "indices de se-
leccidn®, 19 plantas fueron las gue presentaron la mas alta cali-

ficacifn en las principales variables de rendimiente consideradas

para el andlisis.

La muestra minima que se requiere para la evaluacidn de las carac-
teristicas cuantitativas varia considerablemente desde 7 plantas
que se requieren para altura de la planta hasta 1,073 plantas para

namero de frutos.
ix



SUMMARY

The present study characterizes several morphological phisiologi-
cal and chemical variables in Capsicwn spp and a selection of plants was made
using the "selection index" methodology. The study was done using 10 acce-
ssions of Capsdcum (hot chile pepper) obtained from several countries in

The Americas.

Considerd were 18 guantitative and 19 gualitative characteristics

studied in 40 plants for each accession.

The experiment used a randomized block design with 10 treatments, 4
repetitions, and 40 plants per experimental plot. The study was conducted
in the Plant Genetic Resources Unit of the Department of Crop Production of
the Tropical Agricultural Research and Training Center (CATIE) in Turrialba

Costa Rica; between November 83 and October 84.

Among the most important results are the following:

- Great variability was found among, and within accession in al-

most all the quantitative and qualitative characteristics studied.

- The earliest accessicn, in terms of the days from planting until
harvest, was # 7807 (originated in Porrillo, El salvador) and the

latest # 10917 {originated in Comayagua, Honduras).

- The accession with the largest average number of fruits harves-
ted and number of fruits per kg was # 8051 (originated in Chiapas,

Mexico), the fruits with the lowest averages were #s B063 {from
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OQaxaca, Mexico)}, 7813 (from San Lucas, Guatemala), 11708 (from the

Amazon, Colombia} and 7807.

The accession with highest average fresh weight per fruit was
#11708; fruits with lowest averages were #s 8051, 8052 {(from Chia-

pas, Mexico) and # 10917. Accessions with the highest average dry

weight per fruit were ifs 11708, 7813 and 8C63.

The accessions with the lowest average water content were #s 8051,
8052, and 7204 (from Lima, Per{l}), the Ffirst twowith # 7810 (from

Antigua, Guatemala) were the ones with the highest yield in dry

weight; #s 8051 and 8052 also had the highest content of capsaicine
and had the lowest average number of seeds per fruit, fruit width

dry and fresh weight, and pulp thickness.

The height and width of the plant are positively correlated to the

total, fresh weight, number of fruits, total dry weight and number

of fruits per kg.

The thickness of the pulp is negatively correlated to the dry weight

yield.

The capsaicin content is negatively related to the width of the
fruit, thickness of the pulp, both fresh and dry weight of each fruit

and positively correlated to the number of fruits per kg.

There is considerable variability among each of the elements that
comprise the shape of the fruit (corrugation viewed in a transver-
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sal section, the shape of the neck at the base of the fruit, the
shape at the blossom end and the fruit shape at the peduncle attach-

ment} .

Accessions # 7810 and B063 showed the greatest variability in pulp

thickness.

Plants with high fresh fruit weight and high yields of total dry
weight demostrate increased quantities of anthocyanin in unripe

fruits and abundant pubescence of the stem.

There is a relationship between plants with white flowers and the
presence of both anthocyanin in the unripe fruits and abundant pu-

bescence in the stem.

There is also a relationship between plants with a purple stem and

the presence of anthocyanin in the immature fruit.

There is a strong relationship between short fruits and their having
a horizontal (neither pendent or erect} position on the plant.

Longer fruits were those occupying a pendant or hanging position,

Of those plants selected by using the'"selection index" method, 19
plants showed the highest ratings with respect to the principal

yield variables in the analysis.

The minimum sample required to evaluate the quantitative characte-
ristics varies considerably from 7 plants required for plant height

to 1,073 plants for number of fruits.
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