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Resumen

La caficultura de la Republica Dominicana se encuentra en una en-
crucijada fundamental. Por un lado, la produccion nacional esta en
calda libre desde hace un par de décadas debido al envejecimien-
to, poca tecnificacion y abandono de los cafetales, lo que obligé al
pais a importar el 44% del consumo nacional (Republica Dominicana
celebra Dia Nacional del Café con mas consumo importado, 2021)
y perder la oportunidad de exportar café de alta calidad y generar
divisas.

Por otro lado, el gobierno, el sector empresarial privado y las or-
ganizaciones no gubernamentales invierten cada vez mas recursos
humanos y financieros para revertir la situacion, elevar la rentabilidad
del sector y mejorar los medios de vida de la poblacion rural y urbana
vinculada a la cadena de valor del café. La rehabilitacion y renovacion
de los cafetales existentes y el fomento y establecimiento de nuevas
plantaciones son los enfoques centrales de todos estos programas
de recuperacion del sector cafetalero.

La rehabilitacion, renovacion y el fomento del cultivo del café son
emprendimientos riesgosos y muy Costosos que requieren una Cui-
dadosa etapa de planificacion y financiamiento. A pesar de que las
necesidades de cada finca son Unicas y asi de especificas deben ser
las medidas para reactivar los cafetales, es imprescindible formular
politicas y programas de apoyo que atiendan a grandes grupos y
tipos de productores. Es necesario contar con el conocimiento cien-
tifico sdlido de las diferentes tipologias de productores presentes en
las diferentes condiciones agroecoldgicas y socioecondmicas de las
regiones y subregiones cafetaleras del pais para disefar politicas y
programas de apoyo solidos al sector café.

RS 2
AN 4 }‘"‘ X : Se han identificado tres tipologias basicas de produccion cafetalera,
248 P 3 3 ? - A v N % incluyendo sistemas tradicionales (poco tecnificados), semi-tecnifica-
S gt 4 W F R N A y  dosy tecnificados que, como sus nombres indican, difieren en el uso
3 A de tecnologia y el nivel de inversion financiera aplicado en el proceso

productivo de la finca (Galtier et al. 2007).
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En este informe se captura el amplio conocimiento de los especialis-
tas y agentes de extension del Instituto Dominicano del Café (antes
CODOCAFE, hoy INDOCAFE) para describir las actividades de mane-
jo, el uso de insumos y mano de obra, los costos de los insumos y los
rendimientos y precios del café y de los productos arbdéreos del dosel
de sombra de los tres tipos de cafetales en las ocho regiones cafeta-
leras (Central, Norcentral, Nordeste, Noroeste, Norte, Sur, Sureste y
Suroeste) y 26 oficinas de extension cafetalera (OFEC) del pais.

El conocimiento experto de los agentes de extension cafetalera del
INDOCAFE abarca todas las particularidades biofisicas y socioeco-
nomicas de la produccion cafetalera del pais. Dicho conocimiento
se utilizd para determinar el comportamiento financiero de las ex-
plotaciones cafetaleras de la Republica Dominicana a dos niveles:
1) nacional, construyendo tipologias “promedio” para todo el pais y
2) de las Oficinas de Extension Cafetalera (OFEC), cada una de las
tipologias alli presentes.

Los resultados muestran que las tres tipologias difieren significativa-
mente en las practicas de manejo, los costos, ingresos y ganancias
totales, la rentabilidad y en varios indicadores socioeconémicos (in-
greso diario con relacion al nivel de pobreza, superficie de cafetal
requerida para cubrir la canasta basica en la Republica Dominicana,
el rendimiento que equilibra los costos de produccion del café y la
rentabilidad de la empresa).

En general, los costos y los rendimientos (fisicos y financieros) aumen-
tan a medida que se transita desde tipologias con manejo tradicional
hacia tipologias tecnificadas. Sin embargo, no se puede tomarlas
como argumento para recomendar un cambio o transformacion de
una tipologia a otra, porque para eso habria que considerar las dife-
rentes capacidades socioecondmicas de los productores.

Los anadlisis financieros de las tipologias que se presentan en este
documento se centran en la maximizacion de los ingresos netos
descontados a valor presente. No obstante, es posible que los pe-
quenos productores estén mas interesados en reducir los riesgos y
alcanzar ciertos rendimientos minimos, reducir las demandas de ca-
pital 0 asegurar un flujo de caja continudo y no tanto en maximizar sus
ingresos netos. También es factible que para este tipo de producto-
res la estrategia de baja inversion y alta diversificacion agroforestal
del sistema tradicional de produccion de café se ajuste en forma 6p-
tima a sus objetivos, las condiciones socioecondmicas de su familia
y las condiciones agroecolégicas de sus fincas.
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Introduccion

La Republica Dominicana tiene una larga trayectoria en la produc-
cion cafetalera. Sin embargo, en los Ultimos 35 anos esta produccion
ha disminuido a una tasa anual promedio de 7% (Ministerio de
Agricultura, 2019, 2021; Ramirez y Pefiald, 2021) debido al enveje-
cimiento de las plantaciones, los huracanes, el cambio climatico, la
epifita de la roya (Hemileia vastatrix), bajas en el precio internacional
del café y la falta de financiamiento oportuno y suficiente para los
productores.

El abandono de las plantaciones y la estrepitosa caida de la
produccion de café del pais han motivado a las instituciones guber-
namentales, al sector privado empresarial y las organizaciones no
gubernamentales a desarrollar iniciativas para reactivar la produccion
mediante la renovacion y rehabilitacion (R&R) de las plantaciones
usando sistemas agroforestales mejorados.

No hay recetas en los procesos R&R porque cada plantacion y agri-
cultor son Unicas y por lo tanto, demandan soluciones ajustadas a
cada situacion. No obstante, las explotaciones cafetaleras suelen
agruparse en grandes tipologias que ayudan a los tomadores de
decision y el sector financiero a disefar adecuadamente sus pro-
gramas de atencion al sector cafetalero. La experiencia practica y
varios estudios diagnoésticos indican que existen tres grandes tipolo-
gias de productores cafetaleros en el pais: la caficultura tradicional,
semi-tecnificada y tecnificada (CEPAL, 2018, 2020; Ministerio de
Agricultura, 2019, 2021).

Los especialistas del INDOCAFE tienen un gran conocimiento de
la caficultura local, el cual abarca las ocho regiones cafetaleras del
pais (Central, Norcentral, Nordeste, Noroeste, Norte, Sur, Sureste y
Suroeste). Estas, a su vez, se subdividen en 26 oficinas de extension
cafetalera (OFEC) que atienden las particularidades biofisicas y so-
cioecondémicas que se presentan dentro de cada region cafetalera
(Figura 1).
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Para capturar el conocimiento de los expertos sobre estas tipologias, un total de 91 especialistas (8 direc-
tores regionales y 83 técnicos de campo) de las 8 regiones cafetaleras del pais y sus 26 OFEC (Anexo 1)
fueron entrenados, en varios talleres, en el uso de un libro Excel donde se capturd el conocimiento sobre
las actividades, el calendario mensual de las actividades, los tipos y cantidades de insumos y mano de
obra requeridos por cada actividad, la produccion, costos y precios de insumos y productos para una
plantacion tipica de cada tipologia en cada OFECLos datos permiten reconstruir el manejo y produccion
de 1 ha de cafetal, desde el establecimiento hasta la edad de 25 afos.

En este capitulo se presentan los avios y la evaluacion financiera de la rentabilidad por tipologia a dos
niveles: 1) nacional, utilizando los datos de las 26 OFEC para construir una version “promedio, modal
o tipica” de cada tipologia y 2) de las OFEC, cada una de las tipologias alli presentes. La informacion
derivada de la formulacion de las tipologias cafetaleras por region basadas en el conocimiento experto
del INDOCAFE dan un marco general al estudio de los cafetales agroforestales presentes en las fincas
(Somarriba et al. 2021) y la formulacion de alternativas financiero-econémicas para la R&R de estos cafe-
tales agroforestales de la Republica Dominicana (Peguero et al. 2021).

o Puerto Plata
% Sosta

Via Vasquez Puerto Plata"

Pepillo Salcedo 3
, ] Rio San Juan

) .o E€sMaca .OFEC La sierra Espar.OFEC Espaillat

P o

. Dajabon

lordeste

.OFEC -Dajabon iG)F,EC Santlago Rodrlguez

N ‘Da]abén

QOFEC Santlago

Maria
Trinidad
Sanchez

4 Santiago - OOFEC Salcedo _Nagua
S . Rodriguezv B San Francisco de /4
4 Macorls S24m
Rt Y : 3 (‘ S antisag LaVega | Duarte Samana
\ g W &/ '] (Samana
\ £ o SeNeha .OFEC Lavega Q FEC- Duarte '
> _’t f y Jarabacoa Jima Abajo oMl CANA
e i LN
2 ) 304 ’ d EES t Uity Sabana de la Mar
~ A \‘\. La Vega 3 !
o P, ) " "1 R Los Haitises
:'"I:""- ,’l Bonao v
Las Matas de Constanza > K . , A\~
- Comendador _ Farfan ,»?}f'f‘«.. FEC-Bonao
1 \ N & ) { %
) - &'y, Monte Plata H
! ~ °‘QOFEC Sanuan s ey G @OFEC-Yamasa Regionales
o For d‘(-hem, ! El Corcado’ g - PadreLasCaaas] ."9 " N 4‘
"u.,.OFEC I-@do Valle .OFEC Padre Las Casas | 'h'__ Y . Sur
Las Yayas de g
«';» TN ‘\ FAA __Cabeza de Toro ‘Via:anm i sa" Josis de A §‘ PN
X =T ‘um 5 NHvay OFEC Peraltac;;.losedeocoa lsabg, DSan“q ‘ Suroeste
% omingo
.O?E@-Jimam : .o»ﬁe-vma Jaragua - Al"a“ .OFEC S%”J@@e Ocoa , Santo Domingo | O Nordeste
‘\'\“ y ‘ '\‘\‘?A‘_‘ 5 o
N \ S \Vnuvugar VlcemeNoble » \ R 5
v T, \ % ‘ . Noroeste
7 | \ Peravi
8 L \' ! OFEC-Bani
) . Norte
’ 3 3 ‘mFEC Barahona
b Slegaide ‘. Barahona
‘\ Bahoruco. ‘ Sureste
h \ ‘OFEC Polo
| Pedemales
ador del . Central
.OFEC Pedernales OFEC-Paraiso
Pedernales
_Enrquito . Norcentral

Figura 1. Mapa de la ubicacion de las Oficinas de Extension Cafetalera (OFEC) del INDOCAFE

en las ocho regiones cafetaleras de la Republica Dominicana
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La base de datos construida por los expertos de INDOCAFE contiene 18.211 registros, cada uno con
informacion sobre 13 variables. Los datos se depuraron, corrigieron, homogeneizaron y se documentaron
exhaustivamente para que puedan ser utilizados en el futuro por otros usuarios. Dicha base incluye las
siguientes variables:

Regional:
OFEC:
Tipologia:
Fase:

Cultivo:
Actividades:
ARo:
Frecuencia:
Insumo:
Unidad:
Precio:
Cantidad:
Valor:

Nombre de la Oficina Regional Cafetalera del INDOCAFE

Nombre de la Oficina Técnica Cafetalera del INDOCAFE

Tipo de produccion cafetalera

Fase de manejo del cafetal y arboles de sombra asociados (preparacion del sitio,
establecimiento del cultivo, manejo del cultivo, cosecha y postcosecha)
Rubro al que se aplica en la practica de manejo (g]. café, aguacate, banano)
Registro de las actividades ejecutadas en cada fase y cada cultivo

Aro al que corresponde la actividad de manejo ejecutada

Numero de veces en el ano que la actividad es realizada en el cafetal

Tipo de insumo requerido para ejecutar la actividad

Unidad de medida del tipo de insumo requerido

Precio asignado a la actividad ejecutada por tipo de insumo

Valor que representa la cantidad requerida por insumo

Valor resultado de la multiplicacion (cantidad x frecuencia x precio)

Las unidades de medida para los productos agroforestales (café, banano, frutas, etc.) varian entre OFEC
y por eso se utilizaron factores de conversion (Cuadro 1) para homogeneizar los datos y calcular los in-
gresos y los costos de cada tipologia cafetalera.

Cuadro 1. | Conversién de unidades de medida para homogeneizar la base de datos de expertos

Banano Carga a racimo 1 carga= 13,8 racimos
Café Cajas cereza (uva) a quintal (qq) de cereza 1,5 cajas=1 qq
Café Cajas cereza (uva) a qg pergamino himedo 10-11,5 cajas= 1 qq pergamino himedo
Café Pergamino seco a café oro 1 gq café oro= 63 kg de pergamino seco
Naranja, naranja agria, . . . _ .
aguacates, zapotes, limones Unidades a millar 1.000 unidades= 1 millar
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Para proyectar los ingresos, costos totales y flujo de caja se utilizaron los precios y costos provistos por
los técnicos en el 2018 y los resultados obtenidos del inventario de las 400 fincas (Somarriba et al. 2021).
La variabilidad de los precios de los componentes del sistema agroforestal se visualiza en el Cuadro 2.

Cuadro 2 Precios en finca (RD$) de los principales productos agroforestales de los cafetales de la
’ Republica Dominicana. 1 US ddlar= 49.32 RD$ en el afio 2018

Producto Promedio Desviacién estandar Numero de fincas
Café pergamino seco quintal 8.258 991 372
Guineo racimo 90 32 274
Aguacate millar 5.368 2.807 176
Naranja agria millar 2.038 862 167
Naranja dulce millar 2.365 1.060 58
Zapote millar 6.024 3.780 21
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Tipologias cafetaleras

Las tres tipologias (tradicional, semi-tecnificada y tecnificada) de pro-
duccion de café se diferencian en el nivel de manejo y tecnologia
empleados (Cuadro 3). Ademas, se pueden encontrar en todas las
regiones del pais. Asi, la tipologia tradicional se describié en las ocho
regionales cafetaleras y en 26 OFEC. La tipologia semi-tecnificada
se describid en cuatro regionales cafetaleras y 11 OFEC. Asimismo,
cabe destacar que las fincas de tipologia tecnificada son escasas en
el pais y aunque en el catalogo solo se describio en la OFEC de San
José de Ocoa, es posible hallar cafetales tecnificados en al menos
cuatro de las ocho regiones cafetaleras.

Dentro de cada tipologia, las actividades de manejo cambian
significativamente entre las regiones, lo cual es un reflejo de las con-
diciones agroclimaticas, los usos de suelo y situacion econdmica de
la zona. Por ejemplo, el aguacate como sombra solo se registra en
zonas agroecolégicamente apropiadas para el cultivo del aguacate,
como Bani'y San José de Ocoa. A continuacion, se presenta una
descripcion sucinta de las caracteristicas del disefio y manejo deter-
minantes de las tres tipologias de produccion cafetalera en el pais
y estan resumidas en el Cuadro 3. Los detalles se pueden observar
en el Anexo 2.

Los cafetales de las tres tipologias utilizan sombra temporal (durante
la fase de establecimiento del cafetal) y sombra permanente durante
todo el ciclo de vida de la plantacion que, en algunos casos, puede
llegar hasta los 80 anos (Somarriba et al. 2021). El guineo (banano)
y a veces el platano (dependiendo de las condiciones de suelo y
pendiente) se utilizan como sombra temporal. La sombra permanen-
te incluye casi siempre alguna especie leguminosa arbdrea (guama
[Inga sp] o amapola [Erythrina poeppigianal) plantada en forma regu-
lar a espaciamientos amplios, pero luego se ralea selectivamente a
medida que se reemplaza con especies frutales plantadas (naranja,
naranja agria, aguacate) o de regeneracion natural (zapote [Pouteria
sapota)) y algunos maderables, casi siempre de regeneracion natural
(cedro amargo o carbirma [Guarea guidonial).

Otras especies maderables de muy alto valor, como la caoba
(Swietenia mahagoni), suelen ser plantadas. El guineo (varios genoti-
pos de Musa) se retiene como sombra permanente en los sistemas
tradicionales. El manejo y regulacion de la sombra se aplica a todas
las especies, pero el cultivo de las especies de sombra como fuente
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de ingresos se centra en los frutales (incluyendo los guineos). Solamente las fincas tecnificadas realizan
algun tipo de manejo de los arboles maderables. En general, la caficultura dominicana no visualiza las
especies maderables como fuentes de ingresos a futuro.

Ademas de las diferencias en el manejo de la sombra permanente, las tres tipologias de produccion di-
fieren significativamente en el nimero de practicas de manejo (por ejemplo, en el manejo de la poda del
café) y el uso de agroquimicos (especialmente fertilizantes y herbicidas). Por consiguiente, el control ma-
nual de malezas es comun en el sistema tradicional. Sin embargo, en los sistemas tecnificados se realiza
con herbicidas sintéticos. La poda de los cafetos para mantener renovado el tejido productivo de la planta
es esporadica o inexistente en los sistemas tradicionales (por ejemplo, la poda del cafeto en sistemas tra-
dicionales solo se mencioné en 3 de las 26 OFEC: El cercado, Los Cacaos, Salcedo y La Sierra), aunque
se aplica regularmente en los sistemas semi-tecnificado y tecnificado.

Las fincas de café semi-tecnificadas tienen una composicion agroforestal similar a la tradicional y aplican
las mismas actividades, pero con mayor frecuencia. En esta tipologia, el control de maleza combina ma-
nual y quimico, el control de sombra es mas enfocado a frutales como el aguacate, se utiliza mayor nivel
de fertilizacion y se controla plagas con quimicos tanto en café como en aguacate. También, el manejo
del guineo incluye el uso de insumos agricolas.

Las fincas tecnificadas se caracterizan por un alto nivel tecnoldgico. Por ejemplo, se realizan analisis de
suelo, aplicacion de cal en este, uso de micronutrientes en la fertilizacion, control de enfermedades fun-
gosas (especialmente roya del cafeto [Hemileia vastatrix]), entre otras. Su composicion agroforestal es
simple e incluye guineos como sombra temporal, Guama o amapola como sombra y arboles maderables
como sombra permanente regulada (Cuadro 3).

La tipologia tradicional aplica pocas practicas de manejo y utiliza muy pocos agroquimicos. Para preparar
una hectéarea se inicia por limpiar el terreno, construir las barreras muertas, realizar un manejo de malezas
y se hace el trazado y estaquillado. Estas actividades se llevan a cabo una Unica vez al inicio.

Para el establecimiento se preparan 3.780 plantas ha' y se transportan desde el lugar de compra hasta
el terreno para posteriormente realizar los hoyos y sembrar el café. El control de maleza manual se hace
todos los afos, la poda del café a partir del afo 12 y luego cada 3 afos, el mantenimiento de las barreras
para el control de erosion 4 veces en el ciclo de 25 anos, el control de la sombra y colocacion de trampas
anualmente y la aplicacion de fertilizantes cada 3 afos.

El café (a partir del afio 3) y las frutas (guineos, aguacate, citricos y zapote) se cosechan anualmente. El
Unico producto que necesita un proceso antes de la venta es el café, que requiere despulpe, lavado y se-
cado para su comercializacion. Los productos obtenidos de las especies de sombra representan el 31%
de los ingresos obtenidos de un cafetal con la tipologia tradicional. Los costos mas elevados se presentan
en el manejo del cultivo, donde actividades como el control de malezas manual, el control de sombray el
deshije de guineos abarcan 42% de los costos totales (Figura 2).
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Figura 2. Rendimientos, costos y beneficios de 1 ha de cafetal agroforestal tradicional en la
Republica Dominicana. Ingresos y costos totales en pesos dominicanos (RD$)

En la tipologia de cafetal semi-tecnificado se incrementan las actividades de manejo del cultivo. La pre-
paracion del sitio se realiza de la misma manera que la tipologia tradicional. Sin embargo, los cambios
se notan a partir del establecimiento del cultivo, al plantar 3.650 plantas ha™ con una resiembra de 73
plantas ha™ en el afio 2 y 37 plantas ha en el afio 3

Se compran y plantan 160 cepas ha' de guineo y se resiembran tres cepas ha' en el afo 2 y dos
cepas ha' en el afio 3. Se fertilizan y podan las especies frutales del dosel de sombra en los afios co-
rrespondientes, controlando la sigatoka (Mycosphaerella musicola y M. fijiensis) en el guineo y aplicando
fungicidas para controlar los insectos y hongos que atacan el café y el aguacate. Las frutas representan
el 30% de los ingresos del cafetal (Figura 3). Los costos mas elevados se dan en el manejo del cultivo, ya
que la compra y aplicacion de los fertilizantes para café representan 32,3% del total de los costos.

La tipologia de tipo tecnificada, como su nombre lo indica, utiliza mas tecnologia y no incluye especies
frutales en el dosel de sombra, sino que solo se enfoca en la produccion y rendimiento del café. En esta
modalidad se utiliza el control quimico de las malezas, se muestrea y analiza la composicion quimica del
suelo para determinar las necesidades de fertilizacion inorganica y el encalado, y se utiliza el fertirriego con
un coctel de macro y micronutrientes.

El café se planta a mayor densidad que las otras tipologias, 5.024 plantas ha' de café y resiembra de
100 plantas ha' en el afio 2 y 50 plantas ha en el afio 3. El café se poda cada afo y se controlan las
plagas (mayormente broca) y enfermedades (mayormente roya) con insecticidas y fungicidas. Se controla
la erosion del suelo con barreras muertas (Figura 4).

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Rendimiento café (qqg/ha)

Rendimiento café (qqg/ha)

40.0

35.0

30.0

25.0

10.0

100

90

80

70

60

50

40

30

- N ,
- [ g
1 2 3 4 5 6 7 8 9 07 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24

25
Afios

B Ingresos por café I Ingresos frutas + anuales == Rendimiento qg-oro/ha Costos totales

Figura 3. Rendimientos, costos y beneficios del cafetal agroforestal de la tipologia
semi-tecnificada. Ingresos y costos totales en pesos dominicanos (RD$)
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Figura 4. Rendimientos, costos y beneficios del cafetal agroforestal de la Tipologia
Tecnificada. Ingresos y Costos Totales en pesos dominicanos (RD$)
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Cuadro 3. | Comparacion de actividades generales de manejo por tipologia de produccién de café

Actividades de manejo Tradicional Semi-tecnificado Tecnificado
Sombra temporal v v (4
Sombra permanente
(Diversidad) ++ ++ +
L - v (4 v +
Preparacion del sitio 4 actividades 4 actividades 6 actividades
Establecimiento del cultivo + ++ +++
Manejo del cultivo + + ++
8 actividades 8 actividades 11 actividades
v + v + v +
Cosecha y postcosecha 6 actividades 6 actividades 5 actividades

v = Actividad ocurre en la misma cantidad en las tres tipologias de produccion.
+ = Una determinada actividad o conjunto de actividades ocurren en menor nimero
o diversidad en comparacion con las otras tipologias de produccién.
++4 = Unadeterminada actividad o conjunto de actividades suceden en mayor nimero
o diversidad en comparacion con las otras tipologias de produccién.
44+ = Una determinada actividad o conjunto de actividades se dan en el mayor nimero
o diversidad encontrada en las tres tipologias de produccion.
v + = Conjunto de actividades aplicadas a una determinada tipologia que ocurren en mayor nimero
y son diferentes a la combinacién de actividades encontradas en las otras tipologias de produccion.
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Indicadores financieros y
socioeconomicos por tipologia

En el andlisis de las tipologias se calculan y discuten los siguientes in-
dicadores socioecondmicos para el ciclo total de cultivo de 25 anos:
1) los costos totales, 2) los ingresos totales, 3) las ganancias netas
o utilidades antes de considerar intereses, impuestos, depreciacion y
amortizacion de todo el sistema agroforestal, 4) la rentabilidad prome-
dio (%), 5) ingreso neto diario para compararlo con los 2 US$ persona
dia™" que definen el nivel de pobreza (Jolliffe y Prydz, 2016), 6) el nimero
de hectareas de cafetal necesarias para cubrir la canasta basica fami-
liar de 37 293 RD$ mes™' definida por el Banco Central de la Republica
Dominicana (2021) y 7) el punto de equilibrio hace referencia al rendi-
miento de café (qg ha™) necesario para cubrir los costos de produccion.
Los indicadores por tipologia se presentan en el Cuadro 7.

En una tipologia tradicional, los costos totales acumulados en todo el
ciclo de cultivo de 25 afos son de 960 000 RD$ ha', siendo el primer
ano el de mayor desembolso debido al establecimiento de la plantacion.
Los ingresos totales suman 2 025 000 RD$ ha-1, por lo que cubren
los costos. La rentabilidad anual promedio de un cafetal tradicional es
de 31%. En promedio, el ingreso diario es de 2.1 US$ ha' dia™, el cual
esta en el limite de la linea de pobreza. Se requieren 17 ha de cafetal
tradicional para cubrir la canasta basica en la Republica Dominicana y
4 qqg ha' de café para cubrir los costos de produccion del café.

En unatipologia semi-tecnificada los costos totales son de 1 330 000
RD$ ha'y los ingresos 4 305 000 RD$ ha'. La rentabilidad prome-
dio anual es de 63% vy el ingreso diario 5.82 US$ ha' dia”', es decir,
dos veces el nivel de pobreza. Para cubrir la canasta basica se re-
quieren 5 ha y un rendimiento promedio de 5.09 qg ha' afio para
cubrir los costos de produccion del café.

En una tipologia tecnificada, los costos totales durante 25 afios son
1 576 000 RD$ ha' y los ingresos 7 231 000 RD$ ha'. La renta-
bilidad promedio es del 71%. Los primeros dos anos se obtienen
flujos de efectivo negativos resultado de la recuperacion de inver-
sion, aunado a que en el primer aho no se obtiene produccion de
café. El 100% de los ingresos provienen de las utilidades obtenidas
solamente de la venta de café. El ingreso diario es de 11 US$ ha
dia™’, un ingreso cinco veces mas alto que el nivel de pobreza. Son
necesarias solamente 4,5 ha de cafetal de esta tipologia para cubrir
la canasta basica de la Republica Dominicana. El punto de equilibrio
que cubre los costos de produccion de café se alcanza con un ren-
dimiento de café de 5.36 qg ha™.
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Cuadro 4. | Tipologia tradicional: insumos, produccién e indicadores financieros para 1 ha de cafetal

1. Preparacion del sitio 21
Eliminar plantacion vieja Jornales | 350 | 16 0.6
Construir barreras muertas Jornales | 300 | 16 05
Control manual de malezas Jornales | 300 | 16 05
Trazar y estaquillar Jornales | 300 | 16 0.5

2. Establecimiento del cultivo 4.8
Compras de cepas Cepas 3 236 0.1
Compras de plantulas de café Plantulas 10 | 3780 3.9
Transporte de plantulas y cepas Viaje 1000 | 1 0.1
Hacer hoyos para sembrar Jornal 200 | 12 0.2
Sembrar café Jornal 150 | 10 0.2
Resembrar plantas de café Jornal 150 | 10 | 2 2 2 2 0.3

3. Manejo del cultivo 53.0
Control de maleza manual Jornal 350 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 16 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 16 16 -
Poda de limpieza Jornal 165 16 16 16 16 16 14
Canatriry mantaner Jomal | 250 16 16 16 16 17
Controlar sombra Jornal 350 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 16 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 16 16
Musacea (deshijar y deshojar) Jornal 350 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 16 16 16 16 16 16 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 16 16
Compra de fertilizantes Quintal | 1200 | 3 5 5 5 5 5 5 4.1
Transporte de fertilizantes Viaje 500 1 1 1 1 1 1 1 0.4
Aplicar fertilizantes Jornal 115 8 16 16 16 16 16 16 12
Trampas para broca Trampas | 50 16|16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 16 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 16 16 | 1.9
Colocar trampas Trampas 10 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 16 16 16 16 16 16 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 16 16 | 04

4, Cosecha 30.1
Cosecha de café Cajas-Uva | 20 0 [105| 20 | 30 | 40 | 80 | 100 | 198 | 198 | 198 | 198 | 150 | 125 | 115 | 105 | 90 | 80 | 65 (425| 20 |20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 4.1
Cosechas de muséceas Racimos | 10 | 124 | 168 | 155 | 160 | 162 | 162 | 157 | 149 | 156 | 152 | 144 | 144 | 134 | 152 | 146 | 145 | 145 | 147 | 143 | 145 | 145 | 145 | 147 | 140 | 145| 3.9
Cosecha de aguacate Millar 500 | 92 |99 112|106 86 |66 |46 | 59 | 40 | 53 | 73 | 46 | 46 | 66 | 66 | 40 |53 |79 |33 | 53 |40 40|33 | 40 |46
Cosecha de citrico Millar 250 | 00 |00 |00|00|00|00|00 00|00} 00]00]|00]O00]|13|13]0013|13 13|13 13|13 |13 13 |13
Cosecha de zapote Millar 500 |10.6|10.6|11.2|10.6|10.6 |10.6|10.6| 13.2 | 132 | 13.2 | 10.6 | 10.6 | 106 | 79 | 7.9 |10.6|10.6 |10.6|10.6| 10.6 | 10.6| 10.6 |10.6| 10.6 |10.6
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5. Postcosecha 10
Despulpar y lavar café Cajas-Uva | 35 0 (105 20 | 30 | 40 | 80 | 100 | 198 | 198 | 198 | 198 | 150 | 125 | 115 | 105 | 90 | 80 | 65 (425 20 |20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 7.2
Transporte café pergamino Quintal 150 0 1 2 3 4 7 9 18 18 18 18 14 1 10 10 8 7 6 4 2 2 2 2 2 2 | 28
6. Venta de la produccion 100
Café pergamino himedo Quintal | 8000 | 00 | 10 | 18|27 |36 |73|91 180|180 | 180 | 180 | 136 | 114 105 | 95 |82 |73 |59 |39 | 18 |18 18|18 | 18 |18 | T
Cosecha de musaceas Racimos | 100 0 5 10 | 15| 20 | 40 | 50 | 63 | 75 75 75 75 | 63 | 60 | 58 | 55 | 44 | 33 | 21 10 | 10 | 10 | 10 10 10 4
Cosecha de aguacate Millar 1500 | 10 | 11 | 8 | 8 [ 10| 9 | 9 | 10 9 8 8 9 9 8 9 9 | 9|8 |8 9 [ 10|10 | 10 9 10 | 17
Cosecha de citrico Millar 2000 | 46 (49 51|50 |43 (33|23 | 26 | 20| 22 |35 | 23 |23 |33 |33 |20|20|35|20| 25 |20 2511 20 |22 7
Cosecha de zapote Millar | 4000 | 0.0 | 0.0 | 0.0 | 00 | 00| 00| 00| 00 | 00 | 00 | 00 | 00 | 00 | 05| 05 |05|05|05|05| 05 |05[05|05| 05 |05 1
Costos totales Miles RD$ 81 |30 |32 |41 |36 |33 34 51 41 46 42 48 35 35 41 | 41|33 |36 | 29| 41 31 | 28 | 28 39 29 | 960
Ingresos totales en miles RD$ | Miles RD$ 242 344 |37.7|453|53982.3|95.8|170.5|168.3 | 167.2 | 170.5 | 134.7 | 114.5| 110.2 | 104.2| 89.7 | 82.1 | 71.5|51.0 | 36.0 |36.5|37.5|34.7 | 350 |36.9 2,025
Utilidad antes de impuestos,
intereses, amortizaciones Miles RD$
y depreciaciones
Margen de utilidad (%) Porcentaje
Utilidad diaria US$/dia/ha
Hectareas necesarias para
cubrir canasta basica de Hectéreas
(RD$37,293/mes)
gl;:)gg:fzonsiderando Miles RDS
Punto de equilibrio del café | OWMAI%S! | 5355
ectarea
- Rojo fuerte: indicador negativo - Rojo intermedio: indicador medianamente positivo |:| Blanco: indicador positivo.
- Verde fuerte: indicador negativo. - Verde intermedio: indicador medianamente positivo. |:| Amarillo: indicador positivo.
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Cuadro 5. | Tipologia semi-tecnificada: insumos, produccion e indicadores financieros para 1 ha de café

1. Preparacion del sitio 11
Eliminar plantacion vieja Jornales | 250 | 16 0.3
Construir barreras muertas Jornales | 120 | 16 0.1
Control manual de malezas Jornales | 350 | 16 0.4
Trazar y estaquillar Jornales | 157 | 16 0.2

2. Establecimiento del cultivo 4.1
Compras/iransporte Plantuas | 12 |3650| 73 | 37 34
plantulas de café
Hoyado/sembradaf Tarea | 299 | 16 | 0 | 0 04
resiembra café
Compras/iransport Cepas | 5 |160| 3 | 2 0.1
pléntulas de musacea
Hoyado/sembradof Tarea | 266 | 16 | 0 | 0 03
resiembra musaceas

3. Manejo del cultivo 58.8
Comprafransporte Quintal | 1205 9l | 11|12 12 12 121312 |12 12|13 |[12[13]12]|13] 13 13|13 13| 13 |13
fertilizante-café
Compraftransporte Quintal | 1353 22212 2 | 2| 2 2 | 2| 2] 2 2 2] 2] 2 22| 2 | 2| 38
fertilizante-musaceas
Compraftransporte Quintal | 1274 3033 31111 1 N T T O T A T A O 1 1| 34
fertilizante-aguacate
Compraltransporte )
fertilizante-citricos Quintal | 1283 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0.9
Aplicacion de fertilizantes café Tarea 188 | 32 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 16 16 16 16 16 16 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 16 16 | 5.9
Poda del café Tarea 214 16 16 16 16 1.0
Poda de aguacate Tarea 44 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 16 16 16 16 16 16 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 16 16 | 1.3
Control de la Broca Trampas 77 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 16 16 16 16 16 16 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 16 16 | 23
Mantenimiento de
barreras muertas Tarea 121 16 16 16 16 0.6
Muséceas, deshoje y deshije Tarea 76 5 e T O A A | 1 1" 11 9 11 1 1 |19 | N 11 " 11| N 9 1|15
Musaceas, control Sigatoka Hectarea | 2563 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 39
Compra de insecticida-aguacate Litro 2563 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 3.9
Compra de insecticida-café Litro 1619 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2.9
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Aplicacion de insecticida Tarea 50 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 14

4. Cosecha 21.5
Cosecha de café Caja-Uva | 20 0 |13 |25 | 69 100|150 | 175 | 264 | 264 | 264 | 264 | 264 | 264 | 178 | 166 | 155 | 144 | 133 | 121 | 110 | 106 | 101 | 97 | 92 | 88 | 55
Cosechas de musaceas Racimos 9 89 | 131 | 137 | 149 | 149 | 127 | 144 | 141 | 140 | 140 | 136 | 134 | 129 | 131 | 127 | 125|127 | 128 | 128 | 130 | 134 | 133 | 134 | 133 |134| 2.3
Cosecha de aguacate Millar 43 | 10 | 11| 8 | 8 10| 9 | 9|10 9 8 8 9 9 8 9 9 19|88 9 10 | 10 | 10 9 10| 7.8
Cosecha de citrico Millar 239 | 1M1 |15 | 14 | 14 |12 | 13|12 | 12 | 12 | 12 | 12 | 12 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 14 | 14 | 14| 13 | 14 | 58

5. Postcosecha 14.5
Despulpar y lavar café Caja-Uva | 40 0 |13 |25 | 69 100|150 | 175 | 264 | 264 | 264 | 264 | 264 | 264 | 178 | 166 | 155 | 144 | 133 | 121 | 110 | 106 | 101 | 97 | 92 | 88 | 10.8
Transporte café pergamino Quintal 150 0 1 2 6 9 | 14|16 | 24 | 24 24 24 24 | 24 16 15 | 14 |13 |12 | 1 10 [ 10 | 9 9 8 8 | 37

6. Venta de la produccion 100
Venta de café Quintal | 8980 | 0.0 | 1.1 | 23 | 6.3 | 9.1 |13.6|15.9| 24.0 | 24.0 | 24.0 | 24.0 | 240 | 240 | 16.1 | 15.1 | 14.1/13.1|120|11.0| 100 | 96 | 92 | 88 | 84 |80 | 68
Venta de musaceas Racimo 80 | 89 | 131|137 | 149 | 149 | 127 | 144 | 141 | 140 | 140 | 136 | 134 | 129 | 131 | 127 | 125|127 | 128 | 128 | 130 | 134 | 133 | 134 | 133 |134| 6
Venta de aguacate Millar | 2000 | 10 | 11 | 8 | 8 [ 10| 9 | 9 | 10 9 8 8 9 9 8 9 9 19|88 9 10 | 10 | 10 9 10 | 10
Venta de citrico Millar | 2000 | 11 | 15 | 14 | 14 | 12 | 13 | 12| 12 | 12 | 12 | 12 | 12 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 [ 13 | 13 |14 | 14 | 14 | 13 |14 | 15

Costos totales Miles RD$ 84 | 36 | 43 | 47 | 49 | 46 | 45 | 61 | 59 | 59 | 64 | 65 | 60 | 58 | 55 | 49 | 52 | 56 | 45 | 51 | 47 | 50 | 50 | 50 | 49 |1,330

Ingresos totales en miles RD$ | Miles RD$ 50 | 72 | 75 | 112 | 137 | 177 | 196 | 270 | 268 | 266 | 267 | 269 | 269 | 197 | 191 | 180 | 172 | 160 | 151 | 145 | 144 | 140 | 137 | 130 | 130 | 4,305

Utilidad antes de impuestos,

intereses, amortizaciones Miles RD$

y depreciaciones

Margen (%)

Utilidad diaria US$/dia/ha

Hectareas necesarias para

cubrir canasta basica de Hectéreas

(RD$37,293/mes)

gl;:)gg:fgonsiderando Miles RDS

Punto de equilibrio del café | CLMAI%S! | 6335

ectarea

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 6. | Tipologia tecnificada: insumos, produccion e indicadores financieros para 1 ha de café

1. Preparacion del sitio 21
Eliminar plantacion vieja Tarea 250 16 0.3
Construir barrera muertas Tarea 120 16 0.1
Control quimico de malezas Tarea 52 16 0.1
Control manual de malezas Tarea 350 16 16 0.7
Trazar y estaquillar Tarea 157 16 0.2
Controlar sombra Tarea 109 16 0.1
Muestreo de suelo Muestra | 1000 1 0.1
Andlisis de laboratorio Muestra | 1200 | 1 0.1
Instalar equipo de riego Tarea 93 16 0.1
Encalado (compra/transporte de cal) Quintal 450 | 125 04
Encalado (aplicacion de cal) Tarea 66 16 0.1

2. Establecimiento del cultivo 15
Compras/transporte plantulas de café Plantulas | 12 | 5024 | 100.48 | 50.24 39
Hoyado/sembrado/ resiembra café Tarea 582 16 | 0.32 | 0.16 0.6
Compraltransporte fertilizante-café Quintal | 1600 9 0.9
Aplicacion de fertilizantes-café Tarea 50 16 0.1

3. Manejo del cultivo 428
Control quimico de malezas Tarea 52 8 8 8 | 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 | 8|8 |8 0.6
Compra de herbicida Litro 250 4 4 4 4 | 4 | 4| 4| 4| 4| 4 4 4 | 4 | 4 | 4 | 4| 4| 4| 4| 4| 4| 4|4 4|4 1.6
Compraltransporte fertilizante-café Quintal | 1250 8 8 10110 [ 10 | 10 | 10 | 12 | 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 |10 [ 10 | 10 | 10 -
Aplicacion de fertilizantes-café Tarea 98 8 8 8 | 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 | 8|88 12
Fertirrigar Tarea 175 7 7 A A Y A R A R A 4 7 7 /4 A N A K A A A A A A A A B A B A B 4 1.7
Compra de coctel de micronutrienes Libra 60 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0.1
Poda del café Tarea 400 8 8 8 8 0.8
Control de la Broca Trampas 40 16 16 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 1.0
Compraltransporte insecticida-café Litro 2500 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 6.4
Aplicar insecticida Tarea 50 16 16 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 12 | 8 | 8 |12 | 12 | 1 |16 [ 16| 16 | 1.1
Compra de fungicida Litro 2500 1 1 11222 |2]|2]|2 2 2021222 |2]|2 1 1 1 1 11111 5.8
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Aplicacion de fungicida Tarea 50 8 8 8 |16 | 16|16 | 16| 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 16|12 | 12| 8 | 8 | 8 | 8 |8 |8 |8 0.9
Encalado (compra/transporte de cal) Quintal 450 10 10 10 10 10 10 10 16 25
Encalado (aplicacion de cal) Tarea 66 10 10 10 10 10 10 10 16 0.4
Muestreo y analisis de suelo Muestra | 2100 1 1 1 1 1 1 1 1 1.1
Mantenimiento de barreras muertas Tarea 30 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0.1
Controlar sombra Tarea 57 16 16 16 16 16 16 | 16 16 16 0.5

4. Cosecha 12.8
Cosecha de café Caja-Uva 20 0 33 132 | 253 | 330 | 512 | 512 | 512 | 512 | 512 | 512 | 512 | 512 | 512 | 512 | 512 | 512 | 512 | 512 | 512 | 440 | 385 | 330 | 275|220 | 128

5. Postcosecha 36.9
Despulpar y lavar café Caja-Uva 44 - 33 132 253|330 | 512 | 512 | 512 | 512 | 512 | 512 | 512 | 512 | 512 | 512 | 512 | 512 | 512 | 512 | 512 | 440 | 385 | 330 | 275 220-
Transporte café pergamino Quintal 150 0 3 12 | 23 | 30 | 47 | 47 | A7 | 47 | AT | AT | AT | AT | AT | AT | AT | 47 | 47 | 47 | 47 | 40 | 35 | 30 | 25 | 20 8.7

6. Venta de la produccion 100
Venta de café Quintal | 7,850 | 0 3 12 | 23 | 35 | 47 | 47 | 47 | 47 | AT | 47 | A7 | A7 | A7 | 47 | 47 | 47 | 47 | 47 | 47 | 40 | 35 |30 | 25| 20 100

Costos totales Miles RD$ 17 31 42 | 45| 54 | 76 | 68 | 68 | 79 | 69 | 65 | 77 | 65 | 65 | 74 | 65 | 66 | 71 | 64 | 67 | 53 | 53 | 59 | 44 | 41 | 1576.16

Ingresos totales en miles RD$ Miles RD$ - 24 94 | 181 275 | 365 | 365 | 365 | 365 | 365 | 365 | 365 | 365 | 365 | 365 | 365 | 365 | 365 | 365 | 365 | 314 | 275 | 236 | 196 | 157 | 7231.28

:ﬂtﬁg;’:;‘:;g; L";’;‘r':cslt:;o i::;’eses' Miles RD$ M7 | @ | 52 |136| 221 | 289 | 208 | 207 | 287 | 297 | 300 | 289 | 300 | 300 | 292 | 300 | 300 | 205 | 302 | 208 | 261 | 222 | 177 | 152 | 116

Margen (%) 81

Utilidad diaria US$/diatha

Hectéreas'ngcesarias para cubrir Hectareas

canasta basica de (RD$37,293/mes)

Margen considerando solo café Miles RD$ (17) 5| 272 | 369 | 377 | 377 | 366 | 376 368

Punto de equilibrio del café Qunales! | 5206 65 6.4
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Indicadores socioecondmicos de 1 ha de cafetal de tres tipologias cafetaleras en la Republica

Cuadro 7.

Dominicana. qg= quintal= 100 libras de café oro. Canasta béasica= 37 293 RD$ mes™'. Punto de

equilibrio es la superficie de cafetal requerida para cubrir los costos de produccion del café

Indicador

tradicional

Tipologia

semi-tecnificada

tecnificada

Costos totales RD$ ha™ 960 000 1300 000 1576 160
Ingresos totales RD$ ha™' 2 025 000 4 305 000 7 231 280
Ganancias brutas RD$ ha-1afo™ 42 600 119 000 226 200
Utilidad % 31 63 71
Ingreso diario US $ dia™ 2.1 5.82 11.07
Canasta basica ha 17.6 3.90 0.56
Punto de equilibrio qq ha” 3.9 5.09 5.36
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Conclusiones y reflexiones

La construccion del catélogo de tipologias de produccion de café en
la Republica Dominicana a partir del conocimiento de expertos ayudo
a entender las peculiaridades del manejo, necesidades de insumos
y desempeno financiero de los tres tipos de cafetales (tradicional,
semi-tecnificado y tecnificado) en las diferentes regiones y territorios
atendidos por las oficinas de extension cafetalera (OFEC) del pals.
Los resultados permiten indicar las siguientes generalidades:

I La tipologia de produccion tradicional se reportd en todas
las ocho regiones y 26 OFEC. La tipologia de produccion se-
mi-tecnificada se describid en cuatro regionales cafetaleras y
11 OFEC. Las fincas de tipologia tecnificada son escasas en €l
pais y aunque en el catalogo solo se describio en la OFEC de
San José de Ocoa, es posible encontrar cafetales tecnificados
en al menos cuatro de las ocho regiones cafetaleras.

I Es evidente la existencia de un gradiente en el uso de insu-
mos, rendimientos e ingresos segun la tipologia de produccion
de café: bajos en las fincas tradicionales, intermedio en las
fincas semi-tecnificadas y elevados en las fincas tecnificadas.

I Los beneficios derivados de las plantas de sombra temporal y
permanente (guineos, frutales y maderables) y su contribucion
relativa al ingreso sigue el patrén inverso: bajo en fincas tecni-
ficadas, intermedio en fincas semi-tecnificadas y alto en fincas
tradicionales. Las frutas producidas por las plantas de sombra
(quineos, naranjas, aguacates, etc.) representan el 30% de
los ingresos totales de los cafetales con tipologias tradicio-
nal y semi-tecnificada. La diversificacion productiva de estas
tipologias puede ser ventajosa para enfrentar la variabilidad
en precios y rendimientos del café a lo largo del tiempo. En la
tipologia tecnificada todos los ingresos vienen exclusivamente
del café.

I Los rendimientos tienen un patrén logico: menores rendimien-
tos a menor cantidad de tecnificacion de las fincas, lo cual se
ve reflejado en los ingresos. La tipologia tradicional genera un
total de ingresos (acumulados durante 25 afios del ciclo de
vida del cafetal) de 2 025 000 RD$ ha'!, 4 305 000 RD$ ha' en
un cafetal semi-tecnificado y 7 231 000 RD$ ha' en un cafetal
tecnificado.
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I Los costos de una finca tecnificada son elevados por el alto nivel tecnoldgico que se requiere, sien-
do los costos totales (acumulados durante el ciclo de vida del cafetal, 25 afos) de 960 000 RD$
ha' en la tradicional, 1 330 000 RD$ ha' en la semi-tecnificada y 1 576 000 RD$ ha' en la tecnifi-
cada. Esta Ultima presenta los montos mas altos y es capaz de superar los margenes de utilidades
de las otras tipologias si se toma en cuenta solamente los ingresos del café.

I Las diferentes condiciones agrondmicas de cada region cafetalera influyen en gran medida en
los rendimientos y costos de la actividad, ya que el precio de los insumos cambia y el tipo de
actividades realizadas también varia entre regiones. Si se introducen mejoras en los sistemas agro-
forestales y el nivel de tecnologia aplicado, se lograrian mejores beneficios econdémicos y una
diversificacion del riesgo.

I Los productores obtienen un mejor nivel de vida con la tipologia tecnificada, ya que el ingreso es
de 11 US$ ha' dia', mientras que en las tipologias semi-tecnificada y tradicional es de 6y 2 US$
ha' dia™, respectivamente.

I El rendimiento de café requerido para cubrir los costos de produccion es mayor en la tipologia
tecnificada que en las otras dos, debido a que es la que presenta costos mas altos: se deben pro-
ducir 3.9 gqg ha en la tipologia tradicional, 5.09 gg ha en la semi-tecnificada y 5.36 qg ha™' en la
tecnificada.

I La superficie de cafetal requerida para cubrir la canasta basica de una familia en la Republica
Dominicana, que ronda los 37 293 RD$ mes™, debe ser de 17,6 ha en la tipologia tradicional, 5 ha
en la semi-tecnificada y 4,5 ha en la tipologia tecnificada.

Las notables diferencias en el disefio, manejo, rendimientos e ingresos de las tres tipologias de produc-
cion en las diferentes regiones y OFEC no pueden tomarse como argumento para recomendar un cambio
o transformacion de una tipologia a otra, porque para eso habria que considerar las diferentes capacida-
des socioeconémicas de los productores.

Ademas, el andlisis aqui presentado es deterministico (los rendimientos de café, los costos de produccion
y los precios de los productos no cambian por efecto del clima, ciclos econdémicos, leyes de oferta-de-
manda interna en el pais, etc.); es decir, no toman en cuenta el riesgo financiero asociado con el largo
plazo de inversion de la actividad cafetalera, la volatilidad de los precios del café ni los efectos del cambio
climatico sobre los rendimientos anuales.

Los anadlisis financieros de las tipologias se centran en la maximizacion de los ingresos netos desconta-
dos a valor presente. Sin embargo, es posible que los pequenos productores estén mas interesados en
reducir los riesgos y alcanzar ciertos rendimientos minimos, reducir las demandas de capital o asegurar
un flujo de caja continuo y no tanto en maximizar sus ingresos netos.

Es posible que para este tipo de productores la estrategia de baja inversion y alta diversificacion agro-
forestal del sistema tradicional de produccion de café se ajuste en forma Optima a sus objetivos, las
condiciones socioecondmicas de su familia y las condiciones agroecoldgicas de sus fincas. Muchas fin-
cas tradicionales se encuentran en condiciones de clima (temperatura y precipitacion) sub-o6ptimas para
el cultivo del café.
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Anexo 1. Personal del INDOCAFE que aport6 el conocimiento
experto sobre el manejo de las tipologias cafetaleras
de la Republica Dominicana

Regional/OFEC Nombre

OFICINA CENTRAL Juan Pablo Pefiald

Santo Domingo Ambar Carina Rosario Figueroa
Santo Domingo Yakayra Rodriguez
REGIONAL NORTE Roberto Adames De La Cruz
OFEC LA SIERRA Eddy Espinal

Juncalito José Rafael Carrasco Adames
Franco Bido Manuel Aracena

Rincon de Piedra Roque Rosario

Las Piedras Rafael Rodriguez

Jicomé Victor Galan

Mata Grande Eddy Espinal

Las Lagunas Elvis Vicioso

Las Placetas Tomas Colon

OFEC ESPAILLAT-SANTIAGO José Leonardo Nunez

La Cumbre - Tubagua (Gurabito de Yaroa) Rafael Génere

Palo Alto - Pedro Garcia Victor Corniel

Villa Trina Domingo Rodriguez

Arroyo Frio José Leonardo Nuriez

Arroyo El Toro Miguel Hernandez

OFEC PUERTO PLATA José Nicolas Ruales
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Regional/OFEC Nombre

La Lomota José Nicolas Ruales

Rio Grande Juan Tomas Nufez

El Mamey - Navas José Diaz

REGIONAL NORCENTRAL Marco Luis Pérez
OFEC LA VEGA Luis Miguel Escotto
Guarey-Bayacanes-Hatillo Leonardo Isaac Marcial
Manabao-Pasobajito Ricardo Grullén
Jumunucu David Rodriguez

La Palma Cristian Hernandez
OFEC BONAO Ramén Jiménez

Juan Adrian Jorgen Camacho
Blanco-Los Higos-La Salvia Nelson Cepeda

Sabana del Puerto - Arroyo Toro Luis Pérez

REGIONAL NOROESTE Arturo Matias Reyes Almonte
OFEC MAO Miguel Tomas
Paradero-El Lirial Leonardo Espinal
Palma Picada-Soliman Francisco Espinal

OFEC SANTIAGO RODRIGUEZ Pedro José Jiménez
Naranjito-Peonia y Burende Antony Goel Peha
Cenovi La Leonor-Aguacatico William Rosario

Cidra de Toma-Rancho Quemao-Aguacate Juan Antonio Peralta
OFEC DAJABON Rafael Gomez

Rio Limpio Ramon del Carmen Espinal
Los Cerezos-Mariano Cestero Hilario Lora

Vara de Vaca Esquibel Sierra Reynoso
REGIONAL NORDESTE Miguel Urena Placencia
OFEC SALCEDO Enmanuel Pichardo
Jamao (Los Aracenes-Los Caio, Monte Llano) Juan Bencosme
Tenares (Jayabo-Canete-Blanco-Boba) Ramon Diaz

OFEC DUARTE Ricardo Then
Guineal-Mirabel- José Santana
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Regional/OFEC Nombre

Naranjo Dulce-La Bajada-Ramonal

Ramoén Antonio Nuinez

La Malena-Loma de Jaya

Guillermo Ayala

Castillo-Samana

Pedro Felipe

El Diviso-Hernando Alonzo-Comedero

Angel Brito Fajardo

REGIONAL CENTRAL Marcos Antonio Gonzales
OFEC BANI Franklin Sarit

El Manaclar Héctor Vicente

El Recodo Andrés Rodriguez

Iguana-La Laguna

Lucy Arias

Monte Bonito

Marcos Gonzales

La Monteada Javier

Marcos Gonzales

La Lechuza

Marcos Gonzales

OFEC SAN JOSE DE OCOA

Luis José Sanchez

Los Anones-Canada Grande-

Edison Mejia Pujols

Carmona-Rosalito

Jeige Amil Saijun Matos

Mahoma-Arroyo Manteca

Luis Daneris Méndez

Yuna-Los Morones, Gil

Gil Bernardo Sanchez

La Ciénaga-El Naranjal

Marcos Gonzales

Nizao-El Higuito

Marcos Gonzales

Banilejos-Quita Sueio-La Colonia

Antoni Bienvenido Mateo Tejada

REGIONAL SURESTE

Luis Ramoén Fernandez Jiménez

OFEC CAMBITA

Rafael Peguero Lugo

Manomatuey-La Colonia-Jamey

Alex Duverge

Los Anones-Mucha Agua

Elvido Valdez

Las Coles Bladimir Jiménez de Ledn
La Celestina Bladimir Jiménez de Ledn
Siete Pico-La Gina (Yamasa) Luis M. Chala
Hato Mayor-El Seibo José E. Suriel

OFEC LOS CACAOS

Francis Herrera

El Cacao-Los Manantiales

José Manuel Taveras Gil

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:
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Regional/OFEC Nombre

Los Mineros-Hoyo Prieto

Junior Jose Basilio Suriel

El Guineo Flor de Liz Tejada

Benito Fernando Jiménez
Calderon Luis Brito

REGIONAL SUROESTE Modesto De Le6n Galvan

OFEC HONDO VALLE

Rafael Ogando

Los Calimetes-Anicetos Martinez

Elison Montero Veriguete

Juan Santiago, La Sahonada-Rancho La Guardia, La Fuente

Alonso Noris Gonzalez

OFEC EL CERCADO

Antonio Mateo

Pinal Grande-Las Guazaras

Atanasio De Oleo Rodriguez

Rio Arriba del Sur-Derrumbadero, Batista

Jesusito Mateo Mora

OFEC SAN JUAN

Nilo Javier

Los Montacitos-Los Jengibres-Arroyo Cano

Manuel Disla

La Maguana-El Batey-La Florida

Julian Ramirez

OFEC PADRE LAS CASAS

Carmelo Cuello

Guayabal

Jorge Vicente

Monte Bonito-Canada de Agua

Fidel Hernandez

La Cana-Boqueron

Nixon Rafael Alcantara

OFEC PERALTA

Oliver Silverio

Las Lomas

Oliver Silverio

Majagual-Sonador

Nelson Veras

Manaclar

Gilber Baez Brito

Ventura

Osvaldo Pérez Méndez

Los Naranjitos-El Pinal

Freddy Soriano

REGIONAL SUR

Andrés Gémez Pérez

OFEC PEDERNALES

Moisés Ramirez

Aguas Negras

Moisés Ramirez

La Altagracia

Moisés Ramirez

OFEC POLO

Jorge Espinoza

Lanza-Monteada Nueva

Moreno Medina

Los Charquitos

Jorge Espinoza
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Regional/OFEC Nombre

Polo-Bretén

Deny Alcantara

OFEC BARAHONA

Antonio Santana

Bahoruco-Ciénaga

Florangel Carrasco

La Guazara Danilo Pineda
Santa Elena Antonio Santana
OFEC NEYBA Osidis Medina
El Botao Osidis Medina
Majagual-El Mundito Manuel Diaz

La Petaca

Yonancy Bocid

Los Guineos-Apolinar Perdomo

Antonio Acosta

El Aguacate

Teodoro Pefa Rivas

OFEC VILLA JARAGUA

Joaquin Pérez Gomez

Mata de Naranja

Joaquin Pérez Gémez

Los Mosquitos-Yerba Buena

Rafael Montero Ogando

Higo de La Cruz

Juan Enriquez Pérez

La Canita

Alcides Heredia

OFEC JIMANI

Mauricio Cayo

Los Bolos-El Maniel

Evacio Méndez

Sabana Real

Nelson del Rosario

OFEC PARAISO

Jindel Sanchez

Chene-Maria Teresa-El Pino

Julio Ernesto Reyes Feliz

Los Patos Jindel Sanchez
Leonardo Fernando Urbaez
Platéon Leonel Gémez
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Anexo 2. Catéalogo de actividades de manejo por tipologia de producciéon de café

Cuadro 8. | Catélogo de actividades de manejo por tipologia de produccién de café

Concepto Tradicional Semi-tecnificado Tecnificado
Sombra . . .
temporal Guineo Guineo Guineo
ombra uama, guineo, aguacate, citricos . .

ﬁerm anente Sapote ’r%a dera,blgs ’ ’ Guama, guineo, aguacate, citricos y maderables Guama, maderables
- Control manual de malezas + Control manual de malezas + Control manual de malezas
- Construccion y mantenimiento de + Construccién y mantenimiento de barreras + Construccion y mantenimiento de barreras muertas

barreras muertas para control de muertas + Control de sombra
Preparacion erosion - Eliminacién de plantacién vieja de café - Eliminacién de plantacién vieja de café
del Ziti o - Eliminacion de plantacion vieja de + Trazado y estaquillado + Trazado y estaquillado

café

« Trazado y estaquillado (marcar con
una estaca los sitios de siembra de
las plantas de café)

-+ Andlisis de suelo (muestro y andlisis en laboratorio)

Establecimiento

« Establecimiento de sombra temporal
y permanente de guineos (compra
y transporte de cepas, hoyado,
siembra y resiembra

-+ Establecimiento de sombra temporal y
permanente de guineos (compra y transporte de
cepas, hoyado, siembra y resiembra)

+ Establecimiento del café (compra y transporte

- Compra e instalacién de equipo de riego

- Aplicacién de cal en el suelo (compra, transporte y aplicacién)

- Establecimiento del café (compra y transporte de plantulas,
hoyado, siembra y resiembra)

- Construccion y mantenimiento de
barreras muertas

+ Control de sombra

« Deshije y deshoje de guineos

- Eliminacién de plantacion de café
viejo*

+ Construccién y mantenimiento de barreras
muertas

+ Control de sombra

+ Deshije y deshoje de guineos, compra y
aplicacion de fungicida

+ Control de plagas para café y aguacate (compra
y aplicacion de insecticidas)

del cultivo - Establecimiento del café (compra de plantulas, hoyado, siembra y resiembra) - Fertilizacion (compra, transporte y aplicacién de fertilizante)
y transporte de plantulas, hoyado, + Fertilizacion (compra, transporte y aplicacion de
siembra y resiembra) fertilizante)
+ Control manual de malezas + Control manual y quimico de malezas (compray | - Control manual y quimico de malezas (compra y aplicacion de
- Fertilizacion del café (compra, aplicacién de herbicidas) herbicidas)
transporte y aplicacion) - Fertilizacion del café, guineos, aguacate, citricos | - Fertilizacion del café (compra, transporte y aplicacion) +
- Poda de limpieza en café (compra, transporte y aplicacién de fertilizantes) micro-nutrientes
+ Manejo de la Broca (compra de - Poda de limpieza en café, poda de sombra - Poda anual del café
atrayente, (aguacate) - Manejo de la Broca (compra de atrayente, alambre liso, frasco
« alambre liso, frasco para trampa, + Manejo de la Broca (compra de atrayente, para trampas, fabricacion de trampas, colocacién de trampas)
Manejo fabricacion de trampas, colocacion - alambre liso, frasco para trampa, fabricacion de | - Construccion y mantenimiento de barreras muertas
del cultivo de trampas) trampas, colocacion de trampas) » Control de sombra

+ Deshije y deshoje de guineos

- Control de plagas para café (compra y aplicacion de insecticidas)

+ Control enfermedades fungosas (compra y aplicacion de
fungicidas)

- Encalado de suelo (compra, transporte y aplicacién de cal)

- Aplicacién de fertilizantes por sistema de riego

- Andlisis de suelo (muestreo y andlisis en laboratorio)

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Concepto Tradicional Semi-tecnificado Tecnificado

-+ Cosecha de café + Cosecha de café - Cosecha de café
» Despulpado y lavado + Despulpado y lavado » Despulpado y lavado
- Transporte café pergamino himedo « Transporte de café pergamino himedo - Transporte de café pergamino himedo
+ Secado en patios y a orillas de las - Secado: En pequefio espacio en la finca + Secado: Estructura para el secado (secaderos a pleno sol),
Cosechay carreteras denominado secadero tineles y hornos
postcosecha « Transporte de pergamino seco + Transporte de café pergamino seco - Transporte de café pergamino seco
» Cosecha y transporte de guineos y/o | « Cosecha y transporte de guineos y/o aguacate
aguacate y/o citricos y/o zapote y/o y/o citricos
lefa
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Anexo 3. Catalogo — Cuadros de actividades, insumos, mano de obra
y produccion por afo y por tipologia por region y OFEC

Tipologia Tradicional

Region Central

Oficina del Café en Bani

Cuadro 9. | Desempefio econémico de 1 ha de cafetal tradicional en Bani

. Total Promedio
S 1 Afio 1 al 25 por afio

Egresos (RD$) 76,752 24,491 23,627 807,668 100 32,306
1. Preparacion del sitio 8,800 0 0 8,800 1 352
2. Establecimiento del cultivo 46,598 0 0 46,598 6 1,863
3. Manejo del cultivo 6,873 6,873 4,073 172,345 21 6,893
4. Cosecha 13,309 16,250 17,991 518,942 64 20,757
5. Postcosecha 1,172 1,368 1,563 60,981 8 2,439
Ingresos (RD$) 90,566 112,638 121,270 2,942,793 100 17,711
6. Venta de la produccién 0

Café 21,818 25,454 29,090 1,134,545 39 45,381

Componente arbdreo 68,748 87,184 92,180 1,808,248 61 72,329
Margen neto (RD$) 13,813 88,147 97,643 2,135,125 85,405
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Cuadro 10. | Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal tradicional en Bani

Descripcion de los

insumos por hectarea e

1. Preparacion del sitio

Eliminar plantacion vieja Tarea 200 16.0

Control manual de malezas Tarea 350 16.0
2. Establecimiento del cultivo

3332213@?32‘2?5 Plantulas 13 | 34500

Hacer hoyos para sembrar Tarea 262 4.0

Sembrar/resembrar café Tarea 175 4.0

3. Manejo del cultivo

Control de malezas manual Tarea 350 16.0 | 16080 |50 80|80 |80 |80|80|80|80|80/|80|80 80|80 |80|80/|80|80 80|80|80) 80|80
Poda de limpieza Tarea 175 16.0 16.0 16.0 16.0 | 16.0
Controlar sombra Tarea 123 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 | 16.0 16.0 | 16.0
Conpraflansporte do Quintal | 1300 40 40 40 40 40 40

Aplicar fertilizante Tarea 66 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0

g:r’:‘gfogac°'°°a”rampas Trampas 80 160 | 16.0 | 16.0 [ 16.0(16.0| 16.0 | 16.0 | 16.0 | 16.0 | 16.0 | 16.0 | 16.0 | 16.0 | 16.0 | 16.0 | 16.0 | 16.0 | 16.0 | 16.0| 16.0 [ 16.0 | 16.0 | 16.0 | 16.0
4, Cosecha

Cosecha de café Cajas-Uva 150 30.0 | 35.0 | 40.0 | 50.0 |60.0| 60.0 | 70.0 | 60.0 | 60.0 | 70.0 | 60.0 | 50.0 | 75.0 | 60.0 | 80.0 | 70.0 | 60.0 | 80.0 | 70.0 | 80.0 | 60.0 | 70.0 | 80.0 | 60.0 | 70.0
Cosecha de muséceas Racimos 5 30.0 | 40.0 | 50.0 |60.0|40.0| 50.0 | 80.0 | 70.0 | 60.0 | 80.0 | 70.0 | 70.0 | 70.0 | 70.0 | 50.0 | 70.0 | 50.0 | 70.0 | 50.0 | 80.0 | 50.0 | 60.0 | 70.0 | 50.0 | 60.0
Cosecha de aguacate Millar 600 80 | 100 |100|60|90| 70 |70|70|80/|10.0] 90|80 |80|80|70|50/|80 100|70|090|70/80]090]|70]380
Cosecha de citrico Millar 296 6.0 80 |10040|80| 50 |50 |50 60|80 | 80|80 |80|80|60|60|70|60]|60)60/|60|50|80),60]70
5. Postcosecha

Despulpar y lavar café Cajas-Uva 30 30.0 | 35.0 | 40.0 | 50.0 |60.0| 60.0 | 70.0 | 60.0 | 60.0 | 70.0 | 60.0 | 50.0 | 75.0 | 60.0 | 80.0 | 70.0 | 60.0 | 80.0 | 70.0 | 80.0 | 60.0 | 70.0 | 80.0 | 60.0 | 70.0
Transporte café pergamino Quintal 100 2.7 32 | 36 | 45|55| 55 |64 |55 |55| 64 |55|45 |68 |55 |73 |64 |55|73|64|73|55|64|73|55]64
6. Venta de la produccion

Café pergamino himedo Quintal 8000 2.7 32 | 36 |45 |55 | 55 |64 |55|55|64|55|45 /|68 |55 |73 |64 55|73 |64/|73|55|64|73|55|64
Cosecha de musaceas Racimos 74 30.0 | 40.0 | 50.0 |60.0|40.0| 50.0 | 80.0 | 70.0 | 60.0 | 80.0 | 70.0 | 70.0 | 70.0 | 70.0 | 50.0 | 70.0 | 50.0 | 70.0 | 50.0 | 80.0 | 50.0 | 60.0 | 70.0 | 50.0 | 60.0
Cosecha de aguacate Millar 6720 8.0 10.0 | 100 | 60 [ 90| 70 | 70| 70 | 80 [100| 90 | 80 | 80 | 80 | 70 | 50 |80 |100| 70|90 70|80 90| 70]80
Cosecha de citrico Millar 2128 6.0 80 [10.0| 40|80 | 50 | 50|50 60|80 |80|80|80| 80 |60|60|70|60)|60]|60/|60|50/|80|60]70
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Oficina del Café en San José de Ocoa

Cuadro 11. | Desempefio econdémico de 1 ha de cafetal tradicional en San José de Ocoa

Categoria o o Promefi ©
Ao 1 al 25 [Jelr el
Egresos 87,508 33,797 38,287 849,791 100 33,991
1. Preparacion del sitio 6,000 0 0 6,000 1 240
2. Establecimiento del cultivo 57,116 0 0 57,116 7 2,284
3. Manejo del cultivo 3,200 3,500 3,500 100,000 12 4,000
4. Cosecha 19,619 27,151 33,607 622,487 73 24,899
5. Postcosecha 1,572 3,145 1,179 64,187 8 2,567
Ingresos 114,117 130,117 167,935 2,738,480 100 109,539
6. Venta de la produccién 0
Café 21,818 37,818 75,636 1,520,000 56 60,800
Componente arbéreo 92,299 92,299 92,299 1,218,480 44 48,739
Margen neto 26,608 96,319 129,648 1,888,688 75,547
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Cuadro 12.

Descripcion de los

insumos por hectarea

Unidad

Requerimiento de insumos para 1 ha de cafetal tradicional en San José de Ocoa

1. Preparacion del sitio

Eliminar plantacion vieja Tarea 200 16
Control manual de malezas Tarea 350 8
2. Establecimiento del cultivo
Compra, transporte y siembra de cepas Cepas 4775 |287.3
Compras y transporte de plantulas de café |  Plantulas 12 3500
Hacer hoyos para sembrar Tarea 291 3
Sembrar/resembrar café Tarea 175 3
3. Manejo del cultivo
Control de malezas manual Tarea 350 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8
Poda de limpieza Tarea 400 16 16
Eliminar plantacion Tarea 200 16
Masécea (deshijar y deshojar) Tarea 43.75 16|16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
4. Cosecha
Cosecha de café Cajas-Uva 200 30 | 52 | 104 | 39 | 40 | 40 | 55 | 70 | 85 | 100 | 100 | 110 | 110 | 110 | 100 | 100 | 95 | 90 | 90 | 100 | 100 | 110 | 100 | 90 | 70
Cosecha de muséaceas Racimos 1 250 | 250 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230
Cosecha de aguacate Millar 931 10 | 10 | 10 | 10 | 10
Cosecha de citrico Millar 300 4 4 | 4 | 4 | 4| 4| 4| 4| 4] 4] 4 4 4 4 4 | 4 | 4| 4| 4| 4|4 4 4 | 4 | 4
5. Postcosecha
Despulpar y lavar café Cajas-Uva 35 30 | 52 |104| 39 | 40 | 40 | 55 | 70 | 85 | 100 | 100 | 110 | 110 | 110 | 100 | 100 | 95 | 90 | 90 | 100 | 100 | 110 | 100 | 90 | 70
Transporte café pergamino Quintales 100 | 2.73 | 4.73|9.45|3.55|3.64 | 3.64 | 5.00 | 6.36 | 7.73 | 9.09 | 9.09 | 10.00 | 10.00 | 10.00 | 9.09 | 9.09 | 8.64 | 8.18 | 8.18 | 9.09 | 9.09 | 10.00 | 9.09 | 8.18 | 6.36
6. Venta de la produccion
Café pergamino himedo Quintales 8000 | 27 |47 |95 |35|36|36|50|64/|77|91/91|100|100|100|91 |91 |86|82|82|91|91]|100|91]|82]| 64
Cosecha de muséaceas Racimos 150 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230 | 230
Cosecha de aguacate Millar 5500 9 9 9
Cosecha de citrico Millar 2128 4 4 | 4 | 4 | 4| 4| 44| 4] 44 4 4 4 4 | 4 | 4| 4| 4| 4|4 4 4 | 4 | 4
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Regién Norcentral

Oficina del Café en Bonao

Cuadro 13. | Desempefio econémico de 1 ha de cafetal tradicional en Bonao

Categoria o Fomedio
Afio 1 al 25 [Jelr el
Egresos 65,442 12,597 23,083 612,000 100 24,480
1. Preparacion del sitio 8,260 0 0 8,260 1 330
2. Establecimiento del cultivo 46,064 0 0 46,064 8 1,842
3. Manejo del cultivo 4,512 5,008 5,008 134,676 22 5,387
4. Cosecha 6,550 7,137 17,585 411,179 67 16,447
5. Postcosecha 56 451 490 11,821 2 472
Ingresos 84,393 127,275 423,283 11,159,870 100 446,394
6. Venta de la produccién 0
Café 56,000 49,000 392,000 9,134,300 82 365,372
Componente arbéreo 28,393 78,275 31,283 2,025,570 18 81,022
Margen neto 18,951 114,678 400,200 10,547,869 421,914
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Cuadro 14. | Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal tradicional en Bonao

Descripcion de los

insumos por hectarea Rkl
1. Preparacion del sitio
Eliminar plantacion vieja Tarea 173 8
Construir barrera muertas Tarea 80 16
Control manual de malezas Tarea 350 8
Trazar y estaquillar Tarea 175 16
2. Establecimiento del cultivo
Compras y transporte de plantulas de café Plantulas 12 3360
Hacer hoyos para sembrar Tarea 257 16
Sembrar y resembrar café Tarea 204 8
3. Manejo del cultivo
Control de malezas manual Tarea 350 8 8 | 8|6 8 |8 8|8 |8 8 | 8 | 8 8 8 | 8 8 | 16 | 8 8 8 | 8| 8 8 8 | 16
Poda de limpieza Tarea 450 0 8 8 16
Mantener barrera muerta Tarea 31 0 |16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 8 8 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 16 16
Control de Broca Tarea 107 16 | 16 | 16 | 16 | 16 16|16 |16 | 16 | 16| 8 (16 |16 | 8 | 8 | 8 | 8 | 8 | 16|16 | 16 | 16 | 16 | 16
4, Cosecha
Cosecha de café Cajas-Uva 200 8 7 |5 |61 |72|75|7 | 74|73 |75|61|65|65|33 39|39 |37 |40 |37 |5 70|65 5 |39]|35
Cosecha de muséceas Racimos 15 192 | 192 | 200 | 210 | 190 | 215 | 218 | 225 | 200 | 195 | 198 | 214 | 195 | 210 | 198 | 185 | 214 | 205 | 195 | 210 | 195 | 205 | 195 | 205 | 215
Cosecha de aguacate Millar 352 4 4 | 5| 4 5|5 | 4|5 | 4 5 | 4 5 4 5 3 4 5 5 4 3141 4 4 3 5
Cosecha de citrico Millar 183 3 3| 5| 4|5 |5 |4 4|4 4|5 |5 4|44 44| 4] 4]|4)4]4)4]4]|4
5. Postcosecha
Despulpar y lavar café Cajas-Uva 50 8 7 |5 | 61|72 75|76 |74 | 73|75 |61|65|65]|33 39|39 |37 40|37 |55 |70|65)|5 | 39|35
Transporte café pergamino Quintal 60 1 1 5 6 7 7 7 7 7 7 6 6 6 3 4 4 3 4 3 5|6 6 5 4 3
6. Venta de la produccion
Café pergamino himedo Quintal 7000 8 7 |5 |61 |72|75 |7 |74 |73|75|61|65|65|33 39|39 |37 |40 37|55 70|65 5 39|35
Cosecha de muséceas Racimos 59 152 | 150 | 140 | 150 | 140 | 175 | 178 | 178 | 160 | 155 | 163 | 174 | 155 | 165 | 158 | 145 | 170 | 165 | 155 | 170 | 155 | 165 | 150 | 155 | 165
Cosecha de aguacate Millar 4000 4 |16 | 4 4 4 4 4 4 |311| 4 3 4 3 4 3 3 4 4 4 3 4 3 3 4
Cosecha de citrico Millar 2000 3 3| 4| 4|3 4|3 4|3 |4|4|4|4|3|3 |3 /[4/|3|3|34|3|4]4]3
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Region Noreste

Oficina del Café en Cotui

Cuadro 15. | Desempefio econémico de 1 ha de cafetal tradicional en Cotui

Categoria o Prome_d 2
Ao 1 al 25 RoRano

Egresos 96,923 27,909 24,259 543,712 100 21,748
1. Preparacion del sitio 10,560 0 0 10,560 2 422
2. Establecimiento del cultivo 61,072 0 0 61,072 1 2,442
3. Manejo del cultivo 9,424.0 6,224 6,224 49,328 9 1,973
4. Cosecha 15,586 21,547 17,834 412,193 76 16,487
5. Postcosecha 280 137 201 10,559 2 422
Ingresos 134,356 140,749 134,626 3,241,698 100 129,667
6. Venta de la produccion 0

Café 9,780 28,731 14,060 817,141 25 32,685

Componente arboreo 124,576 112,018 120,566 2,424,557 75 96,982
Margen neto 37,433 112,840 110,366 2,697,986 107,919
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Cuadro 16.

Descripcion de los

Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal tradicional en Cotui

insumos por hectarea

1. Preparacion del sitio

Eliminar plantacion vieja Tarea 200 16
Construir barrera muerta Tarea 100 16
Control manual de malezas Tarea 160 16
Trazar y estaquillar Tarea 200 16
2. Establecimiento del cultivo
(Cj);)l;ﬁapf:éa y transporte de plantulas Plantulas 13 4000
Hacer hoyos para sembrar Tarea 300 16
Sembrar y resembrar café Tarea 267 16
3. Manejo del cultivo
Control de malezas manual Tarea 31 16 16 16
Eliminar plantacion Tarea 200 16
Control de Broca Tarea 78 16 16 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
4, Cosecha
Cosecha de café Cajas-Uva| 200 9.7 | 286 | 14.0 | 205 | 195|219 | 23.1 | 243 | 255 | 26.8 | 28.0 | 29.2 | 31.6 | 32.8 | 353 | 37.7 | 38.9 | 40.1 | 41.4 | 426 | 456 | 46.8 | 48.1 | 49.3 | 51.7
Cosecha de muséceas Racimos 40 60.0 | 170.0 | 120.0 | 56.0 | 60.0 | 50.0 | 48.0 | 40.0 | 42.0 | 41.0 | 43.0 | 33.0 | 36.0 | 32.0 | 33.0 | 35.0 | 30.0 | 25.0 | 25.0 | 20.0 | 18.0 | 22.0 | 18.0 | 20.0 | 18.0
Cosecha de aguacate Millar 300 | 240 | 200 | 220 | 18.0 [ 20.0 | 17.0 | 20.0 | 19.0 | 14.0 | 18.0 | 22.0 | 20.0 | 13.0 | 18.0 | 17.0 | 18.0 | 14.0 | 14.0 | 14.0 | 10.0 | 15.0 | 16.0 | 15.0 | 12.0 | 14.0
Cosecha de citrico Millar 202 | 20.0 | 15.0 | 18.0 | 15.0 | 14.0 | 22.0 | 18.0 | 16.0 | 12.0 | 15.0 | 18.0 | 22.0 | 16.0 | 14.0 | 20.0 | 13.0 | 16.0 | 12.0 | 17.0 | 12.0 | 14.0 | 120 | 13.0 | 14.0 | 11.0
5. Postcosecha
Despulpar y lavar café Cajas-Uva| 50 9.7 | 286 | 14.0 | 205 | 195|219 | 23.1 | 243 | 255 | 26.8 | 28.0 | 29.2 | 31.6 | 32.8 | 353 | 37.7 | 38.9 | 40.1 | 41.4 | 426 | 456 | 46.8 | 48.1 | 49.3 | 51.7
Transporte café pergamino Quintal 60 09 | 26 | 13 |19 [ 18] 20 |21 |22 |23 |24 |25 |27 |29 |30 |32|34|35| 3638|239 |41 |43 | 44|45 |47
6. Venta de la produccion
Café pergamino himedo Quintal 1005 | 9.7 | 286 | 14.0 | 205 [ 195 | 21.9 | 231 | 24.3 | 255 | 26.8 | 28.0 | 29.2 | 31.6 | 32.8 | 35.3 | 37.7 | 38.9 | 40.1 | 414 | 42.6 | 45.6 | 46.8 | 48.1 | 49.3 | 51.7
Cosecha de musaceas Racimos 80 20.0 | 50.0
Cosecha de aguacate Millar 3880 | 21.0 | 198 | 21.8 | 130 [ 19.0 | 16.7 | 19.8 | 188 | 139 | 17.8 | 21.8 | 195|128 | 17.8 | 16.7 | 17.6 | 13.6 | 140 | 14.0 | 10.0 | 15.0 | 15.8 | 14.8 | 11.8 | 13.8
Cosecha de citrico Millar 2128 | 195 | 148 | 17.0 | 149 | 198 | 220 | 180 | 16.0 | 11.8 | 15.0 | 17.9 | 21.8 | 15.8 | 13.7 | 19.3 | 12.6 | 15.7 | 11.7 | 16.6 | 11.5 | 13.7 | 12.0 | 13.0 | 14.0 | 11.0

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Oficina del Café en Duarte

Cuadro 17. | Desempeiio econdémico de 1 ha de cafetal tradicional en Duarte

Total

Categoria o Promefi ©
Ano 1 al 25 por ano

Egresos 71,480.1 15,097 14,457 1,036,706 100 41,468
1. Preparacion del sitio 8,872 0 0 8,872 1 354
2. Establecimiento del cultivo 51,760 0 0 51,760 5 2,070
3. Manejo del cultivo 4,350 3,788 3,788 93,569 9 3,742
4. Cosecha 5,610 10,310 10,048 742,276 72 29,691
5. Postcosecha 887 998 621 140,227 14 5,609
Ingresos 227,733 110,352 110,847 3,033,037 100 121,321
6. Venta de la produccién 0

Café 10,321 1,908 7,237 1,404,761 46 56,190

Componente arbéreo 217,412 108,444 103,610 1,628,276 54 65,131
Margen neto 156,253 95,255 96,389 1,996,330 79,853

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 18. | Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal tradicional en Duarte

Descripcion de los

: > Unidad
insumos por hectarea

1. Preparacion del sitio

Eliminar plantacion vieja Tarea 200 16

Construir barrera muertas Tarea 125 16

Control manual de malezas Tarea 125 8

Trazar y estaquillar Tarea 167 16

2. Establecimiento del cultivo

Compra y transporte de plantulas de café Plantulas 12 3360

Hacer hoyos para sembrar Tarea 410 8

Sembrar y resembrar café Tarea 510 16

3. Manejo del cultivo

Control de malezas manual Tarea 130 8 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Eliminar plantacion Tarea 100 16

Control de Broca Tarea 107 16 |16 |16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16

4. Cosecha

Cosecha de café Cajas-Uva 250 16 | 18 [11.2| 118 | 128 | 77.5| 160 | 180 | 190 | 170 | 175 | 150 | 140 | 130 | 120 | 115 | 110 | 100 | 90 | 80 | 70 | 60 | 50 | 40 | 30
Cosecha de muséceas Racimos 15 80 | 240|200 | 150 | 200 | 140 | 100 | 105 | 100 | 90 | 70 | 60 | 65 | 70 | 60 | 50 | 40 | 30 | 25 | 25 | 20 | 30 | 25 | 20 | 20
Cosecha de aguacate Millar 300 0 6 (12109 |8 |13|MM|9|10|5|10|10|7 10| 6 |6 |7 |56/ 6|7 |7|5]|4
Cosecha de zapote Millar 108 4 6 (1510 |8 |7 (12|18 |9 |6 |12 |13|9  12|7 |89 |7 |8|7|9 8|7/|6
5. Postcosecha

Despulpar y lavar café Cajas-Uva 50 16 | 18 | 11 [ 118 | 128 | 78 | 160 | 180 | 190 | 170 | 175 | 150 | 140 | 130 | 120 | 115 | 110 | 100 | 90 | 80 | 70 | 60 | 50 | 40 | 30
Transporte café pergamino Quintal 60 1 2 1t /MM |12 7 |15 |16 |17 15| 16 |14 |13 |12 | 11 | 10| 10| 9 8 716 5 5 4 3
6. Venta de la produccion

Café pergamino himedo Quintal 1061 10 2 | 7 | 70|73 8 |91 |97 |[103]| 52|97 |8 | 79|73 |61|35|33|55/|46 |43 36|30 |24|18] 15
Cosecha de muséceas Racimos 90 60 | 200|150 | 115 180 | 125 | 140 | 95 | 80 | 70 | 60 | 50 | 50 | 60 | 40 | 35 | 30 | 20 | 20 | 15 | 15 | 25 | 20 | 15 | 15
Cosecha de aguacate Millar 4000 24 |8|MM|jo |7 |7 | MM1|9|7 /|8 |4 |8 |8|6/|9|5|0|5 4|5 |4/|5]|6/|4]3
Cosecha de zapote Millar 3074 38 6 15|10 | 8 7 12|10 | 8 9 6 12|13 9 |12 ] 7 7 9 7 8 7 9 8 7 6

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Oficina del Café en Salcedo

Cuadro 19. | Desempefio econdémico de 1 ha de cafetal tradicional en Salcedo

Categoria o o Fomedio
Afio 1 al 25 [Jelr el

Egresos 78,836 14,923 18,923 578,199 100 23,128
1. Preparacion del sitio 5,770 0 0 5,770 1 230
2. Establecimiento del cultivo 58,800 0 0 58,800 10 2,352
3. Manejo del cultivo 2,000 3,680 7,280 128,355 22 5,134
4. Cosecha 11,600 10,800 11,200 349,450 60 13,978
5. Postcosecha 665 443 443 35,823 6 1,432
Ingresos 36,957 68,157 74,852 3,242,783 100 129,711
6. Venta de la produccién 0

Café 2,157 2,157 3,452 1,705,883 53 68,235

Componente arbéreo 34,800 66,000 71,400 1,536,900 47 61,476
Margen neto -41,878 53,234 55,928 2,664,584 106,583

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 20. | Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal tradicional en Salcedo

Descripcion de los

insumos por hectarea e
1. Preparacion del sitio
Eliminar plantacion vieja Tarea 200 8
Control manual de malezas Tarea 255 8
Trazar y estaquillar Tarea 266 8
2. Establecimiento del cultivo
Compras y transporte de plantulas de café Plantulas 13 4000
Hacer hoyos para sembrar Tarea 200 8
Sembrar y resembrar café Tarea 325 16
3. Manejo del cultivo
Control de malezas manual Tarea 250 8 8 8 | 16 | 8 8 8 | 12| 8 8 8 8 8 8 8 | 16 | 8 8 8 |16 | 8 8 8 8 8
Eliminar plantacion Tarea 225 16 16
Control de sombra Tarea 50 16 | 16 | 16 | 16 | 16 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Control de Broca Tarea 105 16|16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 32 | 3 |32 |32 |32 |32 |32 |16 |32 |32|32|3232|32|32]|32]32
4. Cosecha
Cosecha de café Cajas-Uva 200 12 | 8 | 8 | 32|32 |32 |64 |24 |27 | 24|28 |28 |28 |28 |24 |23 |24 |28 |24 |24 |20 | 24|20 | 20 | 40
Cosecha de muséceas Racimos 25 48 | 48 | 64 | 48 | 48 | 32 | 32 | 24 | 24 | 24 | 18 | 18 | 16 | 18 | 16 | 20 | 24 | 24 | 20 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24
Cosecha de zapote Millar 500 16 |16 |17 | 16 | 16 | 16 | 16 | 20 | 20 | 20 | 16 | 16 | 16 | 12 |12 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
5. Postcosecha
Despulpar y lavar café Cajas-Uva 50 12 | 8 | 8 [ 32|32 32|64 |24 |27 |24 |28 |28 |28 |28 |24 |23 |24 |28 |24 |24 |20 | 24| 20 | 20 | 40
Transporte café pergamino Quintal 60 1 1 1 3 3 3 6 2 2 2 3 3 3 3 2 2 2 3 2 2 2 2 2 2 4
6. Venta de la produccion
Café pergamino himedo Quintal 2158 1 1 2 | 6| 6 | 64| 6 |48 |54 |48 |56 |56 | 56 |56 |48 |34 |29 |34|29 |29 |24 |29 | 24| 24|24
Cosecha de muséceas Racimos 100 28 | 40 | 64 | 40 | 40 | 20 | 20 |15 |15 |15 |10 |12 |10 |10 |10 |15 |15 |15 |15 |15 |15 | 15| 15 | 15 | 15
Cosecha de zapote Millar 4000 8 | 16|16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 20 | 20 | 20 | 16 | 16 | 16 |12 | 6 | 16 |16 | 16 | 8 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Regién Noroeste

Oficina del Café en Dajabon

Cuadro 21. | Desempefio econémico de 1 ha de cafetal tradicional en Dajabdn
Categoria o Fomedio
Aiio 1 al 25 [Jelr el

Egresos 51,985 12,924 21,513 712,099 100 28,484
1. Preparacion del sitio 5,200 0 0 5,200 1 208
2. Establecimiento del cultivo 37,677 0 0 37,677 5 1,507
3. Manejo del cultivo 3,240 5,321 10,921 139,097 20 5,563
4. Cosecha 5,023 6,418 9,069 435,581 61 17,423
5. Postcosecha 845 1,183 1,521 94,543 13 3,781
Ingresos 38,764 76,694 118,536 4,979,580 100 199,183
6. Venta de la produccién 0.0

Café 17,768 45,310 63,079 3,977,528 80 159,101

Componente arbéreo 20,996 31,384 55,457 1,002,052 20 40,082
Margen neto -13,220 63,769 97,023 4,267,481 170,699

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 22. | Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal tradicional en Dajabdn

Descripcion de los

insumos por hectarea Ll
1. Preparacion del sitio
Eliminar plantacion vieja Tarea 350 8
Construir barrera muertas Tarea 0 0
Control manual de malezas Tarea 300 8
Trazar y estaquillar Tarea 0 0
2. Establecimiento del cultivo
Compras y transporte de plantulas de café Plantulas 10 3350
Hacer hoyos para sembrar Tarea 314 8
Sembrar y resembrar café Tarea 418 8
3. Manejo del cultivo
Control de malezas manual Tarea 405 8 8|8 |8 |8,8|8|8|8 |8 |16,8|8 |89 |8 8 8|8 |88/ |8/ 85|38
Eliminar plantacion Tarea 350 16
Control de sombra Tarea 150 16
Control de Broca Tarea 130 16|16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
4. Cosecha
Cosecha de café Cajas-Uva 162 20 | 28 | 36 | 140 | 112 | 130 | 121|120 | 125 | 112 | 120 | 100 | 105 | 110 | 110 | 100 | 105 | 95 | 80 | 60 | 65 | 70 | 65 | 60 | 48
Cosecha de muséceas Racimos 5 20 | 40 [ 150 | 90 | 130|110 | 85 | 95 | 110 | 100 | 90 | 80 | 115 | 112 | 100 | 109 | 125 | 90 | 108 | 104 | 90 | 115 | 122 | 75 | 99
Cosecha de aguacate Millar 253 2 |2 |4 /|54 333,334,343 4,32 53|74 4|7 |43
Cosecha de citricos Millar 295 4 516 |8 |5 |7 6 5 51| 4 5 6 | 4 6 | 4 5 714 |6 3 | 4|6 8417
5. Postcosecha
Despulpar y lavar café Cajas-Uva 38 20 | 28 | 36 | 140 | 112 | 130 | 121|120 | 125 | 112 | 120 | 100 | 105 | 110 | 110 | 100 | 105 | 95 | 80 | 60 | 65 | 70 | 65 | 60 | 48
Transporte café pergamino Quintal 53 2 3 3 (13|j10|12 M|{MM|MM|10| MM 9 |[10]|10 10| 9 10| 9 7 5 6 6 6 5 4
6. Venta de la produccion
Café pergamino himedo Quintal 8884 2 5 | 7 | 28| 22|26 | 24| 24| 25|22 |24 |20 | 21|22 |22|20|21 |19 |16 |15 13|14 | 13|12 |10
Cosecha de muséceas Racimos 164 20 | 33 |140| 40 (100 | 50 | 35 | 90 | 45 | 50 | 25 | 30 | 65 | 40 | 35 | 70 | 50 | 50 | 52 | 50 | 30 | 55 | 56 | 29 | 40
Cosecha de aguacate Millar 5056 2 3 4 1 3 5 4 2 6 5 4 3 6 3 6 6 3 5 5 7 6 5 8 5 3
Cosecha de citricos Millar 221 4 4 |6 |7 46|52 |4 |4|4|6 3|5 |3 |4|6|3|6|2|3|6/|7|3]6

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Oficina del Café en Mao

Cuadro 23. | Desempefio econémico de 1 ha de cafetal tradicional en Mao

Categoria o o Fomedio
Ano 1 al 25 por ano

Egresos 66,087 8,143 10,333 525,708 100 21,028
1. Preparacion del sitio 6,896. 0 0 6,896 1 275
2. Establecimiento del cultivo 55,216 0 0 55,216 1" 2,208
3. Manejo del cultivo 1,621 5,369 3,379 162,214 31 6,488
4. Cosecha 2,086 2,670 6,120 256,108 49 10,244
5. Postcosecha 267 104 833 45,272 9 1,810
Ingresos 20,279 16,627 33,459 1,975,756 100 79,030
6. Venta de la produccién 0

Café 5,312 1,660 16,600 900,882 46 36,035

Componente arbéreo 14,967 14,967 16,859 1,074,874 54 42,995
Margen neto -45,808 8,483 23,125 1,450,047 58,001

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 24. | Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal tradicional en Mao

Descripcion de los

insumos por hectarea

1. Preparacion del sitio

Eliminar plantacion vieja Tarea 248 9
Construir barrera muerta Tarea 80 16
Control manual de malezas Tarea 200 8
Trazar y estaquillar Tarea 1M 16

2. Establecimiento del cultivo

Compras y transporte de plantulas de café Plantulas 12 3872
Hacer hoyos para sembrar Tarea 225 16
Sembrar y resembrar café Tarea 222 16
Compra y transporte de cepas Cepa 3 400
Siembra de cepas Tarea 400 1

3. Manejo del cultivo

Control de malezas manual Tarea 251 8 7 |16 |16 |16 |16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16

Poda Tarea 57 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16

Eliminar plantacion Tarea 248 7

Control de sombra Tarea 61 16 |16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16

Control de Broca Tarea 101 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 10 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
4. Cosecha

Cosecha de café Cajas-Uva 190 6 3 |20 | 52| 48 | 52 | 48 | 60 | 64 | 60 | 50 | 52 | 55 | 50 | 48 | 45 | 42 | 40 | 42 | 39 | 42 | 40 | 43 | 40 | 45

Cosecha de muséceas Racimos 4 160 | 480 | 512 | 453 | 512 | 500 | 530 | 510 | 580 | 500 | 480 | 450 | 430 | 450 | 400 | 380 | 400 | 380 | 400 | 450 | 400 | 420 | 450 | 400 | 430

Cosecha de citricos Millar 58 4 4 153333333 |3 3|3 |3 |2|2|2|2 3|3 |3 |4)|4/|4]4H4
5. Postcosecha

Despulpar y lavar café Cajas-Uva 33 6 3 |20 | 52 | 48 | 52 | 48 | 60 | 64 | 60 | 50 | 52 | 55 | 50 | 48 | 45 | 42 | 40 | 42 | 39 | 42 | 40 | 43 | 40 | 45

Transporte café pergamino Quintal 100 1 02| 2 5 4 5 4 5 6 5 5 5 5 5 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4
6. Venta de la produccion

Café pergamino himedo Quintal 8300 1 0 2 5 5 5 5 6 6 6 5 5 6 5 5 5 4 4 4 4 4 4 4 4 5

Cosecha de muséceas Racimos 310 30 | 30 | 30 | 100 | 432 | 40 | 450 | 60 | 60 | 60 | 60 | 370 | 60 | 370 | 60 | 60 | 320 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60

Cosecha de citricos Millar 1892 3 3 | 4 2 2 3 2 2 3 3 3 2|22 |2 2|2]|2]|2 313 |3 | 4 3| 4

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Oficina del Café en Santiago Rodriguez

Cuadro 25. | Desempefio econdmico de 1 ha de cafetal tradicional en Santiago Rodriguez

Categoria o o Fomedio
Ano 1 al 25 por ano
Egresos 57,968 29,109 29,037 1,455,218 100 58,208
1. Preparacion del sitio 4,400 0 0 4,400 0 176
2. Establecimiento del cultivo 49,664 0 0 49,664 3 1,986
3. Manejo del cultivo 2,128 17,655 12,568 445,693 31 17,827
4. Cosecha 1,538 8,283 1,711 672,947 46 26,917
5. Postcosecha 237 3171 4,757 282,513 19 11,300
Ingresos 136,859 92,585 101,440 7,495,090 100 299,803
6. Venta de la produccién 0
Café 132,821 88,547 97,402 7,314,048 98 292,561
Componente arbéreo 4,037 4,037 4,037 181,042 2 7,241
Margen neto 78,891 63,475 72,402 6,039,872 241,594

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 26. Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal tradicional en Santiago Rodriguez

Descripcion de los
insumos por hectarea

Unidad Costo (RD$)

1. Preparacion del sitio

Eliminar plantacion vieja Tarea 150 8

Construir barrera muerta Tarea 100 16

Control manual de malezas Tarea 200 8

2. Establecimiento del cultivo

g:r:apf? y transporte de plantulas Plantulas 12 3872

Hacer hoyos para sembrar Tarea 200 8

Sembrar y resembrar café Tarea 200 8

3. Manejo del cultivo

Control de malezas manual Tarea 266 8 8|88 ,/8,8|8 |88 |8 8,8 |88 |88 |8 |8 /|8 |8 88| 8| 8]|38
Poda Tarea 350 8 8

Compra y transporte de fertilizante Quintal 1274 10| 6 9 9 |10 | 9 9 9 (10|10 |10 10| 9 g |10 (10|10 1010 3 |11 |1 |1 |N
Aplicacion fertilizante Tarea 108 106 | 10|10 |10 [10 [ 19 |19 | 19|19 |19 |14 | 8 | 8 | 10 | 17 [ 17 |17 | 17 | 17 | 19 | 19 | 19 | 19
Control de sombra Tarea 58 8 8

Mantener barrera muerta Tarea 69 16 16 16 | 16 | 16 | 16 16 16
Control de Broca Tarea 134 16|16 |16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
4, Cosecha

Cosecha de café Cajas-Uva 182 3 40 | 60 | 100 | 120 | 160 | 160 | 160 | 200 | 200 | 240 | 240 | 150 | 60 | 30 | 120 | 150 | 150 | 150 | 160 | 110 | 200 | 200 | 200 | 200
Cosecha de musaceas Racimos 15 64 64 | 50 | 47 | 40 | 40 | 55 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40
Cosecha de citricos Millar 336 2| 2 212|222 |2|2|2]|2
5. Postcosecha

Despulpar y lavar café Cajas-Uva 70 3 40 | 60 | 100 | 120 | 160 | 160 | 160 | 200 | 200 | 240 | 240 | 150 | 60 | 30 | 120 | 150 | 150 | 150 | 160 | 110 | 200 | 200 | 200 | 200
Transporte café pergamino Quintal 100 0 4 | 5|9 |1 |15 |15 |15 |18 |18 |22 |22 |14 | 5 | 3 |11 |14 | 14|14 | 15|10 | 18 | 18 | 18 | 18
6. Venta de la produccion

Café pergamino himedo Quintal 8855 15 0|1 1923|3131 3139|200 |47 |47 |29 | 11| 5 |60 | 75| 75|29 |31 |31 |39|39]39]39
Cosecha de muséceas Racimos 144 28 28 | 28 | 32 | 36 | 40 | 44 | 44 | 44 | 44 | 44 | 44 | 44 | 44 | 44 | 40 | 44 | 40 | 44 | 44 | 40 | 40 | 44 | 44 | 44
Cosecha de citricos Millar 2128 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 |2

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Regién Norte

Oficina del Café en Espaillat

Cuadro 27. | Desempefio econémico de 1 ha de cafetal tradicional en Espaillat
Categoria o Fomedio
Ao 1 al 25 por ano

Egresos 71,443 25,434 37,848 1,174,388 100 46,975
1. Preparacion del sitio 7,600 0 0 7,600 1 304
2. Establecimiento del cultivo 53,600 0 0 53,600 5 2,144
3. Manejo del cultivo 3,967 6,385 7,185 154,113 13 6,164
4. Cosecha 5,672 15,275 23,871 739,426 63 29,577
5. Postcosecha 603 3,772 6,790 219,648 19 8,785
Ingresos 58,128 46,366 117,780 3,343,526 100 133,741
6. Venta de la produccién 0

Café 4,764 11,116 69,872 2,254,166 67 90,166

Componente arbéreo 53,364 35,250 47,908 1,089,360 33 43,574
Margen neto -13,314.9 20,931.8 79,932 2,169,137 86,765

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 28. | Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal tradicional en Espaillat

Costo
(RD$)

Descripcion de los

Unidad

insumos por hectarea

1. Preparacion del sitio

Eliminar plantacion vieja Tarea 150 8

Construir barrera muertas Tarea 150 8

Control manual de malezas Tarea 250 8

Trazar y estaquillar Tarea 200 16

2. Establecimiento del cultivo

Compras y transorte de plantulas de café Plantulas 13 3360

Hacer hoyos para sembrar Tarea 300 16

Sembrar y resembrar café Tarea 275 8

Compra y transporte de cepas Cepas 6 400

Siembra de cepas Tarea 100 8

3. Manejo del cultivo

Control de malezas manual Tarea 248 16 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 |14 |16 |16 | 8 |16 | 8 8 8 8 8 8 8 8 8
Poda Tarea 350

Deshijar y deshojar Tarea 350

Eliminar plantacion Tarea 100 8 | 16

Mantener barrera muerta Tarea 114 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 10 | 60 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Control de Broca Tarea 111 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 12 | 16 | 12 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
4. Cosecha

Cosecha de café Cajas-Uva 225 8 50 | 90 | 112 | 160 | 160 | 192 | 192 | 144 | 112 | 80 | 30 | 45 | 60 | 60 | 72 | 96 | 112 | 128 | 144 | 160 | 192 | 160 | 192 | 160
Cosecha de musaceas Racimos 4 260 | 300 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250
Cosecha de aguacate Millar 400 4 4 | 4 |35] 3 3 135(35(35]| 3 3 144 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 313
Cosecha de citricos Millar 212 6 5 6 6 5 5 6 6 5 5 5 5143 | 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5
5. Postcosecha

Despulpar y lavar café Cajas-Uva 70 8 50 | 90 | 112 | 160 | 160 | 192 | 192 | 144 | 112 | 80 | 30 | 45 | 60 | 60 | 72 | 96 | 112 | 128 | 144 | 160 | 192 | 160 | 192 | 160
Transporte café pergamino Quintal 60 1 5 8 [ 10 |15 | 16 | 17 | 17 | 13 | 10 | 7 3 | 4 5 5 7 9 [ 10 |12 | 13 | 16 | 17 | 15 | 17 | 15
6. Venta de la produccion

Café pergamino himedo Quintal 7940 06 (14 |88 | 11 |158|158| 19 | 19 |142| 11 | 78| 4 |43 58|58 | 7 |94 | 11 [126/142|158| 19 |158| 19 158
Cosecha de musaceas Racimos 99 230 | 60 | 210 | 210 | 210 | 210 | 210 | 210 | 210 | 210 | 210 | 210 | 210 | 210 | 210 | 210 | 210 | 210 | 210 | 210 | 210 | 210 | 210 | 210 | 210
Cosecha de aguacate Millar 3471 7 7 6 6 5 45| 6 6 6 5 5 3 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5
Cosecha de citricos Millar 1250 5 4 5 51| 4 3| 2 51 4| 4| 4 3| 4 | 4| 4 | 4| 444|444 41|44

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Oficina del Café en La Sierra

Cuadro 29. | Desempefio econdmico de 1 ha de cafetal tradicional en La Sierra

Categoria o o Fomedio
Afio 1 al 25 [Jelr el

Egresos 96,594 18,905 18,920 678,348 100 27,133
1. Preparacion del sitio 9,600 0 0 9,600 1 384
2. Establecimiento del cultivo 65,280 0 0 65,280 10 2,61
3. Manejo del cultivo 6,482 11,047 8,948 248,720 37 9,948
4. Cosecha 12,565 6,080 7,750 238,880 35 9,555
5. Postcosecha 2,666 1,777 2,221 115,867 17 4,634
Ingresos 117,046 59,382 126,316 2,784,586 100 111,383
6. Venta de la produccién 0

Café 33,846 19,866 27,960 1,419,350 51 56,774

Componente arbéreo 83,200 39,516 98,856 1,365,235 49 54,609
Margen neto 20,452 40,476 107,895 2,106,237 84,249

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 30. | Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal tradicional en La Sierra

Descripcion de los

insumos por hectarea

1. Preparacion del sitio

Eliminar plantacién vieja Tarea 300
Construir barrera muertas Tarea 300 8
Control manual de malezas Tarea 200
Trazar y estaquillar Tarea 200 16
2. Establecimiento del cultivo
Compra y transporte de plantulas de café Plantulas 12 3840
Hacer hoyos para sembrar Tarea 400 16
Sembrar y resembrar café Tarea 450 8
Compra y transporte de cepas Cepas 5 400
Siembra de cepas Tarea 150 16
3. Manejo del cultivo
Control de malezas manual Tarea 227 8 8 8 8 4 8 |16 |16 |16 | 8 |16 | 8 8 |16 | 16 | 16 | 8 8 8 8 8 8 8 8 8
Compra y transporte de fertilizantes Tarea 1354 2 2 2 2 4 4 4 4 5 4 4 4 5 4 4 5 5 4 5 5 4 4 3 3 3
Aplicacion de fertilizante Tarea 123 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Eliminar plantacién Tarea 186 8 8 4 4 4 4
Mantener barrera muerta Tarea 123 8 8 16 | 4 4 4 5
Control de Broca Tarea 131 16
4. Cosecha
Cosecha de café Cajas-Uva 147 48 | 16 | 20 | 23 | 55 | 65 | 75 | 50 | 65 | 40 | 35 | 30 | 25 | 20 | 30 | 100 | 60 | 70 | 50 | 45 | 40 | 30 | 40 | 50 | 35
Cosecha de musaceas Racimos 5 300 | 250 | 200 | 205 | 225 | 275 | 225 | 175 | 150 | 190 | 105 | 135 | 115 | 125 | 100 | 125 | 100 | 150 | 100 | 125 | 150 | 100 | 175 | 125 | 200
Cosecha de aguacate Millar 338 8 4 7 6 | 4| 2 3153 3 3| 4 3| 4 2 2 2 2 1 3| 2 3141213
Cosecha de citricos Millar 314 4 5|5 4 5143|313 2 3 3| 4 3 2 3 2 3 2 312 | 4 5 313
5. Postcosecha
Despulpar y lavar café Cajas-Uva 51 48 | 32| 40 | 46 | 110 | 130 | 150 | 100 | 130 | 80 | 70 | 60 | 50 | 40 | 60 | 100 | 120 | 140 | 100 | 90 | 80 | 60 | 80 | 100 | 70
Transporte café pergamino Quintales 46 4 3| 4 4 |10 [ 12 |14 | 9 | 12| 7 6 5 51| 4 5 9 | 1M |13 ] 9 8 7 5 7 9 | 6
6. Venta de la produccion
Café pergamino himedo Quintales 7358 5 3| 4 4 |11 [ 13|15 9 [12] 8 7 6 51| 4 5 9 |12 |13 ] 9 9 7 6 8 9 | 6
Cosecha de musaceas Racimos 109 250 | 50 | 380 | 350 | 400 | 300 | 390 | 300 | 250 | 300 | 170 | 200 | 200 | 200 | 160 | 200 | 160 | 200 | 150 | 190 | 200 | 150 | 250 | 200 | 300
Cosecha de aguacate Millar 7000 8 4 7 6 4 2 3 5 3 3 3 4 3 4 2 2 2 2 1 3 2 3 4 2 3
Cosecha de citricos Millar 2128 5| 4 4 |4 |3 | 3|3 2 2 3 3 3 3 2 3 2 3 2 312 | 4| 4 3|13

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Oficina del Café en Santiago

Cuadro 31. | Desempeiio econdémico de 1 ha de cafetal tradicional en Santiago

Categoria o o Fomedio
Ano 1 al 25 por ano
Egresos 68,214 29,486 56,139 1,318,681 100 52,747
1. Preparacion del sitio 8,850 0 0 8,850 1 354
2. Establecimiento del cultivo 49,670 0 0 49,670 4 1,986
3. Manejo del cultivo 7,694 4,607 4,607 203,198 15 8,127
4. Cosecha 2,000 21,170 42,259 884,683 67 35,387
5. Postcosecha 0 3,709 9,272 172,279 13 6,891
Ingresos 41,716 79,969 217,490 5,066,784 100 202,671
6. Venta de la produccién 0
Café 7,166 32,247 164,818 3,100,231 61 124,009
Componente arbéreo 34,550 47,722 52,672 1,966,553 39 78,662
Margen neto -26,498 50,482 161,351 3,748,103 149,924

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 32. Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal tradicional en Santiago

Descripcion de los

: > Unidad
insumos por hectarea

1. Preparacion del sitio

Eliminar plantacion vieja Tarea 350 1"

Construir barrera muertas Tarea 150 12

Control manual de malezas Tarea 250

Trazar y estaquillar Tarea 150 8

2. Establecimiento del cultivo

Compra y transporte de plantulas de café Plantulas 12 3360

Hacer hoyos para sembrar Tarea 350 "

Sembrar y resembrar café Tarea 500 1

3. Manejo del cultivo

Control de malezas manual Tarea a4 15 8 | 8|8 |88 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 | 8|8 |8 |8
Poda Tarea 307 16 16 | 16 16 16 | 16 | 16

Control de Broca Tarea 216 5 5|5 |16 |16 |16 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 8 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
4. Cosecha

Cosecha de café Cajas-Uva 269 48 | 120 | 120 | 115 | 115 | 85 | 93 | 130|128 | 64 | 64 | 64 | 64 | 96 | 89 | 95 | 90 | 85 | 100 | 95 | 100 | 105 | 85 | 80
Cosecha de muséceas Racimos 16 320 | 320 | 320 | 320 | 320 | 320 | 320 | 320 | 320 | 320 | 320 | 180 | 320 | 320 | 320 | 320 | 320 | 320 | 320 | 320 | 320 | 320 | 320 | 320
Cosecha de zapote Millar 500 4 6 | 8|6 6,8 |8|8|8 8|8 |88 |8 /|8 |7 |88 /|89 |10|9]|8]|7]38
Cosecha de citricos Millar 355 212|418 |8 /|10|10/10|10 |10 |10 |10 |10]|15 15| 1 |15 | 15| 18

5. Postcosecha

Despulpar y lavar café Cajas-Uva 70 0.0 48 | 120 | 120 | 115 | 115 | 85 | 93 | 130|128 | 64 | 64 | 64 | 64 | 96 | 89 | 95 | 90 | 85 | 100 | 95 | 100 | 105 | 85 | 80
Transporte café pergamino Quintal 80 0.0 4 |11 | 11|10 10| 8 8 |12 12| 6 6 6 6 9 8 9 8 8 9 9 9 [10 | 8 7
6. Venta de la produccion

Café pergamino himedo Quintal 7166 1 5 |23 | 24| 22|23 16 |18 |26 |25 |13 |13 |13 | 13 |19 |18 |19 |18 |17 |20 | 19 |20 | 21 | 17 | 16
Cosecha de muséceas Racimos 115 96 248 | 256 | 256 | 256 | 256 | 256 | 256 | 256 | 256 | 256 | 256 | 256 | 256 | 256 | 256 | 256 | 256 | 256 | 256 | 256 | 256 | 256 | 256 | 256
Cosecha de zapote Millar 5091 4 3 /4|6 |5|8 7|8 /|8|8 |8 /|8 |8 8 |8 |7 |7 |7 |8|9 | 10|14|8]|7/|7
Cosecha de citricos Millar 2128 2 2 1 3|6 6 6 8 8 8 8 8 8 8 8 | 12 |12 | 12 | 12 | 12

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Regién Sur

Oficina del Café en Barahona

Cuadro 33. Desempefio econdmico de 1 ha de cafetal tradicional en Barahona

Categoria o Fomedio
Ano 1 al 25 por ano
Egresos 92,192 17,915 46,738 1,182,190 100 47,287
1. Preparacion del sitio 11,888 0 0 11,888 1 475
2. Establecimiento del cultivo 64,416 0 0 64,416 5 2,576
3. Manejo del cultivo 5,763 7,635 7,635 208,553 18 8,342
4. Cosecha 9,818 9,842 32,795 758,454 64 30,338
5. Postcosecha 306 438 6,307 138,878 12 5,555
Ingresos 51,224 47127 188,012 4,263,859 100 170,554
6. Venta de la produccién 0
Café 6,288 8,983 143,728 3,166,507 74 126,660
Componente arbéreo 44,936 38,144 44,284 1,097,352 26 43,894
Margen neto -40,968 29,211 141,273 3,081,669 123,266

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 34. | Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal tradicional en Barahona

Descripcion de los

insumos por hectarea

1. Preparacion del sitio
Eliminar plantacion vieja Tarea 200 16
Construir barrera muertas Tarea 63 16
Control manual de malezas Tarea 313 16
Trazar y estaquillar Tarea 167 16
2. Establecimiento del cultivo
Compras y transporte de plantulas de café Plantulas 12 3680
Hacer hoyos para sembrar Tarea 100 16
Sembrar y resembrar café Tarea 83 16
Compra y transporte de cepas Cepas 5 160
Siembra de cepas Tarea 31 16
3. Manejo del cultivo
Control de malezas manual Tarea 360 16 (16 |16 | 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Poda Tarea 167 8 16
Control de sombra Tarea 100 16 16
Compra y transporte de fertilizante Tarea 1150 6
Aplicacion de fertilizante Tarea 200 19 6
Control de Broca Tarea 17 16 |16 | 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Eliminar plantacion Tarea 200 16
4. Cosecha
Cosecha de café Cajas-Uva 170 7 10 | 144 | 86 |144| 144 | 130 | 130 | 130 | 144 | 144 | 213 | 144 | 90 | 144 | 144 | 144 | 122 | 144 | 144 | 130 | 144 | 144 | 130 | 122
Cosecha de musaceas Racimos 10 64 | 96 | 96 | 96 |96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 72 | 96 | 96 | 96 | 96 | 84 [ 108 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96
Cosecha de aguacate Millar 400 8 6 8 8 8 | 8 8 8 8 8 8 8 8 7 8 8 9 8 7 8 8 8 8 8 8
Cosecha de citricos Millar 300 16 (14 |16 | 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 15 | 16 | 16 | 16 | 16 | 15 | 16 | 14 | 16 | 16 | 16 | 16
5. Postcosecha
Despulpar y lavar café Cajas-Uva 31 7 10 | 144 | 86 |144| 144 | 130 | 130 | 130 | 144 | 144 | 213 | 144 | 90 | 144 | 144 | 144 | 122 | 144 | 144 | 130 | 144 | 144 | 130 | 122
Transporte café pergamino Quintal 143 1 1 (13 8 [13[ 13|12 |12 |12 |13 |13 |19 [ 13| 8 [13 |13 |13 |11 |13 [ 13 |12 |13 |13 |12 | 1
6. Venta de la produccion
Café pergamino humedo Quintal 8983 1 1 /16 | 10 |16 | 16 | 14 |14 | 14 | 16 | 16 | 19 | 16 | 14 | 16 | 16 | 16 | 14 | 16 | 16 | 14 | 16 | 16 | 14 | 14
Cosecha de musaceas Racimos 83 32 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 42 | 54 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48
Cosecha de aguacate Millar 2080 7 5 7 7 77 7 7 7 7 7 7 7 6 7 7 7 7 6 7 6 7 7 7 7
Cosecha de citricos Millar 1980 14 (12 |13 | 13 |13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 [ 13 | 14 | 13 | 13 | 13 | 13

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Oficina del Café en Jimani

Cuadro 35. | Desempefio econdémico de 1 ha de cafetal tradicional en Jimani

Categoria o o Fomedio
Afio 1 al 25 [Jelr el
Egresos 91,135 12,897 12,897 1,094,773 100 43,791
1. Preparacion del sitio 15,168 0 0 15,168 1 606
2. Establecimiento del cultivo 64,976 0 0 64,976 6 2,599
3. Manejo del cultivo 5,876 7,781 7,781 196,350 18 7,854
4. Cosecha 4,275 4,275 4,275 651,572 60 26,062
5. Postcosecha 840 840 840 166,706 15 6,668.
Ingresos 19,124 19,124 19,124 3,003,858 100 120,154
6. Venta de la produccién 0
Café 14,372 14,372 14,372 2,853,000 95 114,120
Componente arbéreo 4,752 4,752 4752 150,857 5 6,034
Margen neto 72,011 6,227 6,227 1,909,084 76,363

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 36. | Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal tradicional en Jimani

Costo
(RD$)

Descripcion de los

: > Unidad
insumos por hectarea

1. Preparacion del sitio

Eliminar plantacion vieja Tarea 250 16
Construir barrera muertas Tarea 85 16
Control manual de malezas Tarea 313 16
Trazar y estaquillar Tarea 300 16

2. Establecimiento del cultivo

Compra y transporte de plantulas de café Plantulas 12 3360
Hacer hoyos para sembrar Tarea 125 16
Sembrar y resembrar café Tarea 83 16
Compra y transporte de cepas Cepas 5 160
Siembra de cepas Tarea 31 16

3. Manejo del cultivo

Control de malezas manual Tarea 367 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Poda Tarea 100 16 16
Control de sombra Tarea 100 16 16
Construir y mantener barrera muerta Tarea 100 16 16
Control de Broca Tarea 19 16 | 16 |16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Eliminar plantacion Tarea 250 16
4, Cosecha
Cosecha de café Cajas-Uva 214 14 14 | 14 | 14 | 86 | 86 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 117 | 144 | 180 | 129 | 129 | 101 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144
Cosecha de muséceas Racimos 10 120 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 130 | 130 | 130 | 132 | 132 | 132 | 132 | 132 | 132 | 132 | 132 | 132 | 132 | 132
5. Postcosecha
Despulpar y lavar café Cajas-Uva 36 14 14 | 14 | 14 | 86 | 86 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 117 | 144 | 144 | 129 | 129 | 101 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144
Transporte café pergamino Quintal 201 2 2 2 2 (10|10 |16 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 13 | 16 | 14 | 14 | 14 | 11 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
6. Venta de la produccion
Café pergamino himedo Quintal 8983 2 2|2 |2 |10/|10|16 | 16|16 | 16 | 16 |16 | 13| 16 | 16 | 14 | 14 | 11 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Cosecha de muséceas Racimos 79 60 |60 |60 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 90 | 90 | 90 | 66 | 66 | 66 | 66 | 102 | 102 | 102 | 102 | 102 | 102 | 102

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Oficina del Café en Neyba

Cuadro 37. | Desempeiio econdémico de 1 ha de cafetal tradicional en Neyba

Categoria o o Fomedio
Ano 1 al 25 por ano
Egresos 76,553 10,128 13,373 1,007,600 100 40,304
1. Preparacion del sitio 9,408 0 0 9,408 1 376
2. Establecimiento del cultivo 57,280 0 0 57,280 6 2,291
3. Manejo del cultivo 5,757 8,809 7,636 189,986 19 7,599
4. Cosecha 3,306 1,203 4,536 572,609 57 22,904
5. Postcosecha 800 15 1,201 178,316 18 7132
Ingresos 18,491 5,915 21,186 3,339,397 100 133,575
6. Venta de la produccién 0
Café 14,372 1,796 17,067 3,195,253 96 127,810
Componente arbéreo 4118 4,118 4118 144,144 4 5,765
Margen neto -58,062 -4.21 7,812 2,331,796 93,271

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 38. | Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal tradicional en Neyba

Descripcion de los

insumos por hectarea

1. Preparacion del sitio

Eliminar plantacion vieja Tarea 125 16
Construir barrera muertas Tarea 83 16
Control manual de malezas Tarea 313 16
Trazar y estaquillar Tarea 67 16

2. Establecimiento del cultivo

Compras y transporte de plantulas de café Plantulas 1" 3360

Hacer hoyos para sembrar Tarea 100 16

Sembrar y resembrar café Tarea 85 16

Compra y transporte de cepas Cepas 5 160

Siembra de cepas Tarea 48 16

3. Manejo del cultivo

Control de malezas manual Tarea 360 16|16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Poda Tarea 100 16 | 16

Construir y mantener barrera muerta Tarea 73 16 16 | 16

Control de Broca Tarea 17 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Eliminar plantacion Tarea 250 16

4. Cosecha

Cosecha de café Cajas-Uva 171 14 | 2 | 22 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144
Cosecha de muséceas Racimos 9 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 16 | 64 | 64 | 96 | 96 | 110 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144
5. Postcosecha

Despulpar y lavar café Cajas-Uva 43 14 | 2 | 22 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144
Transporte café pergamino Quintal 141 1 0 | 2 [ 13|13 |13 |13 |13 | 13|13 |13 |13 |13 | 13 |13 | 13|13 |13 |13 |13 | 13 |13 | 13| 13 |13
6. Venta de la produccion

Café pergamino himedo Quintal 8983 2 0|2 |16 |16 16 |16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Cosecha de musaceas Racimos 86 48 | A8 | 48 | 48 | 48 | 72 |72 |72 | 72 |72 | 72 | 72 |72 |72 |72 |72 |72 |72 |72 |72 |72|72|72/|72)|72

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Oficina del Café en Paraiso

Cuadro 39. | Desempefio econémico de 1 ha de cafetal tradicional en Paraiso

Categoria o o Fomedio
Ano 1 al 25 por ano
Egresos 89,074 16,792 49,371 1,244,392 100 49,775
1. Preparacion del sitio 11,888 0 0 11,888 1 475
2. Establecimiento del cultivo 64,416 0 0 64,416 5 2,576
3. Manejo del cultivo 6,880 10,080 6,880 175,200 14 7,008
4. Cosecha 5,592 6,287 34,991 819,665 66 32,786
5. Postcosecha 297 425 7,500 173,222 14 6,928
Ingresos 50,968 46,743 64,560 1,582,611 100 63,304
6. Venta de la produccién 0
Café 6,288 8,983 20,660 490,471 31 19,618
Componente arbéreo 44,680 37,760 43,900 1,092,140 69 43,685
Margen neto -38,106 29,951 15,189 338,219 13,528

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 40. | Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal tradicional en Paraiso

Descripcion de los

: > Unidad
insumos por hectarea

1. Preparacion del sitio

Eliminar plantacion vieja Tarea 200 16
Construir barrera muertas Tarea 63 16
Control manual de malezas Tarea 313 16
Trazar y estaquillar Tarea 167 16

2. Establecimiento del cultivo

Compra y transporte de plantulas de café Plantulas 12 3680
Hacer hoyos para sembrar Tarea 100 16
Sembrar y resembrar café Tarea 83 16
Compra y transporte de cepas Cepas 5 160
Siembra de cepas Tarea 31 16

3. Manejo del cultivo

Control de malezas manual Tarea 313 16 | 16| 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Control de Broca Tarea 17 16 | 16| 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Eliminar plantacion Tarea 200 16
4, Cosecha
Cosecha de café Cajas-Uva 125 7 | 10 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240
Cosecha de muséceas Racimos 10 64 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96
Cosecha de aguacate Millar 3% 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 8 | 6 |6 |6 | 6|6 |6 6 6 6 6 6 6 | 6
Cosecha de citricos Millar 245 7 777|717\ 7|7 |7 7|6 |7 |7 |7 |7 |7 |7 |7 |7 |7 |7 |7 |7]|7
5. Postcosecha
Despulpar y lavar café Cajas-Uva 30 7 | 10 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 240
Transporte café pergamino Quintal 125 1 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
6. Venta de la produccion
Café pergamino hiimedo Quintal 8983 1 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Cosecha de muséceas Racimos 75 32 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48
Cosecha de aguacate Millar 2080 7 5 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 T 7|7 7 7 7 7 7 7
Cosecha de citricos Millar 1980 14 |12 | 13 [ 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 [ 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Oficina del Café en Pedernales

Cuadro 41. | Desempefio econdémico de 1 ha de cafetal tradicional en Pedernales

Categoria o o Fomedio
Ano 1 al 25 por ano
Egresos 90,432 17,802 70,270 1,475,405 100 59,016
1. Preparacion del sitio 10,288 0 0 10,288 1 411
2. Establecimiento del cultivo 64,416 0 0 64,416 4 2,576
3. Manejo del cultivo 5,497 7,369 7,369 194,495 13 7,779
4. Cosecha 9,837 9,870 49,400 954,298 65 38,171
5. Postcosecha 393 562 13,501 251,907 17 10,076
Ingresos 51,224 47127 64,944 3,346,756 100 133,870
6. Venta de la produccién 0
Café 6,288 8,983 20,660 2,242,156 67 89,686
Componente arbéreo 44,936 38,144 44,284 1,104,600 33 44,184
Margen neto -39,208 29,324 -5,325 1,871,351 74,854

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 42. | Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal tradicional en Pedernales

Descripcion de los
insumos por hectarea

Unidad Costo (RD$)

1. Preparacion del sitio

Eliminar plantacion vieja Tarea 100 16
Construir barrera muertas Tarea 63 16
Control manual de malezas Tarea 313 16
Trazar y estaquillar Tarea 167 16
2. Establecimiento del cultivo
Compras y transporte de plantulas de café |  Plantulas 12 3680
Hacer hoyos para sembrar Tarea 100 16
Sembrar y resembrar café Tarea 83 16
Compra y transporte de cepas Cepas 5 160
Siembra de cepas Tarea 31 16
3. Manejo del cultivo
Control de malezas manual Tarea 344 16 |16 |16 |16 | 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Poda Tarea 97 16 16 16
Control de sombra Tarea 97 16 16 16
Control de Broca Tarea 17 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Mantener barrera muerta Tarea 88 16 16
4. Cosecha
Cosecha de café Cajas-Uva 171 7 10 | 240 | 86 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 240 | 240 | 162 | 180 | 288 | 288 | 225 | 180 | 216 | 225 | 25 | 180 | 190 | 207 | 225
Cosecha de musaceas Racimos 10 64 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 120 | 96 | 120 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96
Cosecha de aguacate Millar 400 8 6 8 8 8 8 8 | 8|8 |8 8|8 ]| 8] 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 | 8
Cosecha de citricos Millar 300 16 |14 |16 |16 |16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
5. Postcosecha
Despulpar y lavar café Cajas-Uva 41 7 10 | 240 | 86 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 240 | 240 | 162 | 180 | 288 | 288 | 225 | 180 | 216 | 225 | 225 | 180 | 190 | 207 | 225
Transporte café pergamino Quintal 170 1 1 12| 8 | 13|13 |13 | 13|13 | 13|22 |22 |15 |16 | 26 | 26 | 20 | 16 | 20 | 20 | 20 | 16 | 17 | 19 |20.5
6. Venta de la produccion
Café pergamino humedo Quintal 8983 07 | 1 23|10 (23|23 |23 |23 |23|23 (23|23 18| 20| 32|23 |23 |20 | 24|23 |25 |25 |21 |23 |23
Cosecha de musaceas Racimos 83 32 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 60 | 60 | 60 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48
Cosecha de aguacate Millar 2080 7 5 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7
Cosecha de citricos Millar 1980 14 |12 |13 |13 |13 | 13 | 13 [ 13 | 13 [ 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Oficina del Café en Polo

Cuadro 43. | Desempefio econdmico de 1 ha de cafetal tradicional en Polo

Categoria o o Fomedio
Ano 1 al 25 por ano
Egresos 81,219 13,198 74,639 1,234,741 100 49,389
1. Preparacion del sitio 10,288 0 0 10,288 1 411
2. Establecimiento del cultivo 60,736 0 0 60,736 5 2,429
3. Manejo del cultivo 5,632 7,504 7,504 202,265 16 8,090
4. Cosecha 4,237 5,230 56,007 808,097 65 32,323
5. Postcosecha 324 463 11,127 153,355 12 6,134
Ingresos 37,224 37,207 54,888 3,085,860 100 123,434
6. Venta de la produccién 0
Café 6,288 8,983 20,660 2,331,088 76 93,243
Componente arbéreo 30,936 28,224 34,228 754,772 24 30,190
Margen neto -43,995 24,008 -19,750 1,851,118 74,044

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 44. | Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal tradicional en Polo

Costo
(RD$)

Descripcion de los

: . Unidad
insumos por hectéarea

1. Preparacion del sitio

Eliminar plantacion vieja Tarea 100 16
Construir barrera muertas Tarea 63 16
Control manual de malezas Tarea 313 16
Trazar y estaquillar Tarea 167 16

2. Establecimiento del cultivo

Compras y transporte de plantulas de café Plantulas 1 3680
Hacer hoyos para sembrar Tarea 100 16
Sembrar y resembrar café Tarea 83 16
Compra y transporte de cepas Cepas 7 160
Siembra de cepas Tarea 31 16

3. Manejo del cultivo

Control de malezas manual Tarea 352 16 | 16| 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Poda Tarea 92 16 16 16
Control de sombra Tarea 101 16 16 16
Control de Broca Tarea 17 16| 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Compra y transporte de fertilizante Quintal 150 6 6
Aplicacion de fertilizante Tarea 169 16 16
4. Cosecha
Cosecha de café Cajas-Uva 222 7 | 10 | 240 | 86 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 213 | 213 | 90 | 144 | 144 | 144 | 144 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144
Cosecha de muséceas Racimos 10 64 | 96 | 96 | 72 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 72 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96
Cosecha de citricos Millar 127 16 | 14| 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
5. Postcosecha
Despulpar y lavar café Cajas-Uva 35 7 |10 | 240 | 86 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 213 | 213 | 90 | 144 | 144 | 144 | 144 | O | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144
Transporte café pergamino Quintal 125 1 11228 |13 |13 | 13|13 |13 |13 [ 13|19 19| 8 |13 |13 |13 [13| 0 |13 |13 |13 |13 |13 | 13
6. Venta de la produccion
Café pergamino himedo Quintal 8983 1 1 2 |16 |16 |16 |16 |16 |16 |16 |19 |19 |19 | 14| 2 | 2 [19|19 16| 2 | 2 |2 |2 |2]2
Cosecha de muséceas Racimos 83 32 |48 | 96 | 36 | 36 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 36 | 48 | 48 | 36 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48
Cosecha de citricos Millar 2020 14 |12 | 13 |13 | 13 | 13 [ 13 | 13 | 13 | 13 [ 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Oficina del Café en Villa Jaragua

Cuadro 45. | Desempefio econdémico de 1 ha de cafetal tradicional en Villa Jaragua

Promedio por afo

Categoria

Egresos 86,277 12,219 19,768 100% 48,419
1. Preparacion del Sitio 9,413 0 0 1 376
2. Establecimiento del Cultivo 64,976 0 0 5 2,599
3. Manejo del Cultivo 7,566 7,566 13,230 18 8,757
4. Cosecha 3,360 3,691 5,095 57 27,833
5. Postcosecha 961 961 1,442 18 8,853
Ingresos 16,874 18,376 25,562 100 132,660
6. Venta de la produccién 0

Café 14,372 14,372 21,559 96 127,989

Componente arbéreo 2,502 4,003 4,003 4 4,670
Margen neto -69,402 6,156 5,794 84,240

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 46. | Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal tradicional en Villa Jaragua

Costo
(RD$)

Descripcion de los

: > Unidad
insumos por hectarea

1. Preparacion del sitio

Eliminar plantacion vieja Tarea 125 16
Construir barrera muerta Tarea 83 16
Control manual de malezas Tarea 313 16
Trazar y estaquillar Tarea 67 16

2. Establecimiento del cultivo

Compras y transporte de plantulas de café Plantulas 12 3360
Hacer hoyos para sembrar Tarea 125 16
Sembrar y resembrar café Tarea 83 16
Compra y transporte de cepas Cepas 5 160
Siembra de cepas Tarea 32 16

3. Manejo del cultivo

Control de malezas manual Tarea 356 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Poda Tarea 266 16 16 16 16
Control de sombra Tarea 300 16
Control de Broca Tarea 17 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Eliminar plantacion Tarea 200 16
Mantener barrera muerta Tarea 154 16 16 16 16 16
4. Cosecha
Cosecha de café Cajas-Uva 195 14 | 14 | 22 | 115 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 200 | 250 | 230 | 200 | 150 | 150 | 80
Cosecha de muséceas Racimos 9 60 | 96 | 96 | 120 | 120 | 120 | 120 | 144 | 144 | 144 | 144 | 120 | 120 | 120 | 16 [ 120 | 120 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96
5. Post-Cosecha
Despulpar y lavar café Cajas-Uva 49 14 | 14 | 22 | 115 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 16 | 200 | 250 | 230 | 200 | 150 | 150 | 80
Transporte café pergamino Quintal 198 1 1 2 (10 [ 13 |13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 [ 13 | 13 [ 13 | 13 | 13 | 13 | 1 18 |23 | 21 |18 | 14 | 14| 7
6. Venta de la produccion
Café pergamino himedo Quintal 8983 2 212 |13 |16 16|16 | 16 | 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 20 | 25 [ 23 | 20 | 2 | 17 | 9
Cosecha de muséceas Racimos 83 30 | 48 | 48 | 60 | 60 | 60 | 60 | 72 | 72 | 72 | 72 | 62 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Regién Sureste

Oficina del Café en Cambita

Cuadro 47. Desempefio econémico de 1 ha de cafetal tradicional en Cambita
Categoria o Fomedio
Afio 1 al 25 [Jelr el

Egresos 77,178 27,665 46,402 1,196,411 100 47,856
1. Preparacion del sitio 9,755 0 0 9,755 1 390
2. Establecimiento del cultivo 59,712 0 0 59,712 5 2,388
3. Manejo del cultivo 0 10,574 7,374 238,411 20 9,536
4. Cosecha 7,163 14,169 30,353 690,252 58 27,610
5. Postcosecha 547 2,922 8,674 198,281 17 7,931
Ingresos 102,371 135,987 175,029 3,599,390 100 143,975
6. Venta de la produccién 0

Café 3,165 23,739 72,799 2,026,835 56 81,073

Componente arbéreo 99,206 112,248 102,229 1,572,555 44 62,902
Margen neto 25,192 108,321 128,626 2,402,979 96,119

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 48. | Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal tradicional en Cambita

Descripcion de los

insumos por hectarea Ll
1. Preparacion del sitio
Eliminar plantacion vieja Tarea 200 8
Construir barrera muerta Tarea 150 16
Control manual de malezas Tarea 350 7
Trazar y estaquillar Tarea 200 16
2. Establecimiento del cultivo
Compras y transporte de plantulas de café Plantulas 13 4320
Hacer hoyos para sembrar Tarea 150 8
Sembrar y resembrar café Tarea 147 16
3. Manejo del cultivo
Control de malezas manual Tarea 410 8|8 |8|8,8|8|8|8 |88 ,8 /|8 |8 |8 |88 8|8 /|88 |8 /|8)|8]|38
Control de Broca Tarea 156 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Poda Tarea 200 g8 | 8|8,8,8 |8 |88 |8 |8|8 8|8 /|8 |8 |8 |8 |8 8|8 |8/ |8/ 8]38
Cosntruir barrera muerta Tarea 173 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Eliminar plantacion Tarea 200 16
4. Cosecha
Cosecha de café Cajas-Uva 265 6 | 32|95 |109| 116 | 109 | 112 | 100 | 106 | 120 | 98 | 68 | 41 | 33 | 23 | 109 | 116 | 109 | 112 | 100 | 106 | 120 | 98 | 68 | 68
Cosecha de muséceas Racimos 4 80 | 112 | 112|150 | 125 | 140 | 135 | 115 | 145 | 132 | 115 | 115 | 110 | 153 | 175 | 150 | 125 | 140 | 135 | 115 | 145 | 132 | 115 | 115 | 115
Cosecha de aguacate Millar 400 8 8 | 8|6 6 6|6 /|6)|6 |6 |6 |6 |6 |6 |6 |6 |12|6|6 |6/ 6|6 |6/ |6]|6
Cosecha de citricos Millar 296 7 6 | 5|55 |5 |5|5|5 |5 |5 |5 |5 |5 /|5 /|5 |5 |5 |5 |5 |5|5]|5/|5]5
5. Postcosecha
Despulpar y lavar café Cajas-Uva 81 6 | 32|95 |109| 116 | 109 | 112 | 100 | 106 | 120 | 98 | 68 | 41 | 33 | 23 | 109 | 116 | 109 | 112 | 100 | 106 | 120 | 98 | 68 | 68
Transporte café pergamino Quintal 1M 1 3 9 (10| 1M|10 10| 9 |10|11] 9 6 4 3 2 110 | 1M |10 10| 9 | 10[11]9 6 6
6. Venta de la produccion
Café pergamino himedo Quintal 7913 0 39 [ 13|14 |13 |14 |12 |13 |15 12| 8 |5 | 4 |2 |13 |14 13|14 |12 13|15 |12 | 8 | 8
Cosecha de muséceas Racimos 130 40 | 60 | 112|120 | 90 | 100 | 100 | 90 | 110 | 100 | 85 | 85 | 80 | 103 | 130 | 120 | 90 | 100 | 100 | 90 | 110 | 100 | 85 | 85 | 85
Cosecha de aguacate Millar 4124 8 |2017 (12| 8| 8|8 |8 |7 |1, 9|7 |7 |10|9|12|8 8|8 |8 |7 |MM|9|T7T|7
Cosecha de citricos Millar 2198 9 108 |5 | 4 51| 4 3 5| 4 3 3 5| 11| 5 5 | 4 5 | 4 3 5 | 4 3 3|3

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Oficina del Café en El Cacao

Cuadro 49. | Desempefio econdémico de 1 ha de cafetal tradicional en El Cacao

Categoria ol Promedio por afio
Ano 1 al 25

Egresos 77,003 28,144 44,787 38,027 1,172,100 100 46,884
1. Preparacion del sitio 9,755 0 0 0 9,755 1 390
2. Establecimiento del cultivo 59,712 0 0 0 59,712 5 2,388
3. Manejo del cultivo 0 11,377 5,777 8,537 204,423 17 8,176
4. Cosecha 6,990 13,852 30,358 23,296 700,450 60 28,018
5. Postcosecha 546 2914 8,651 6,192 197,759 17 7,910
Ingresos 113,221 135,994 175,035 106,639 3,671,243 100 146,349
6. Venta de la produccién 0

Café 3,165 23,739 72,799 63,304 2,026,835 55 81,073

Componente arbéreo 110,056 112,255 102,235 43,335 1,644,408 45 65,776
Margen neto 36,218 107,849 130,247 68,612 2,499,143 99,965

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 50. | Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal tradicional en El Cacao

Descripcion de los

insumos por hectarea Ll
1. Preparacion del sitio
Eliminar plantacion vieja Tarea 200 8
Construir barrera muerta Tarea 150 16
Control manual de malezas Tarea 350 7
Trazar y estaquillar Tarea 200 16
2. Establecimiento del cultivo
Compra y transporte de plantulas de café Plantulas 13 4320
Hacer hoyos para sembrar Tarea 150 8
Sembrar y resembrar café Tarea 147 16
3. Manejo del cultivo
Control de malezas manual Tarea 410 8|88 ,/8,8|8|8|8,8)|8 |8 |8 |8 |88 |8 |8 |8 |8 88|28 |8]|38
Control de Broca Tarea 156 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Poda Tarea 250 10 10
Construir barrera muerta Tarea 173 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Eliminar plantacion Tarea 350 16 7
4, Cosecha
Cosecha de café Cajas-Uva 262 6 | 32|95 109|116 | 109 | 112 | 100 | 106 | 120 | 98 | 68 | 41 | 5 | 23 | 109 | 116 | 109 | 112 | 100 | 106 | 120 | 98 | 68 | 68
Cosecha de muséceas Racimos 4 100 | 112 | 112 | 165 | 125 | 140 | 135 | 115 | 145 | 132 | 135 | 115 | 110 | 153 | 175 | 150 | 125 | 160 | 135 | 115 | 145 | 132 | 125 | 115 | 115
Cosecha de aguacate Millar 500 7 7 7 7 7 7 T 7|7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 707
Cosecha de citricos Millar 300 5 5(/5|5|5 5|5 |5 |5 |5 |5 |5 |5 5|5 |5 /|5 |5 |5 |5 |5|5]|5]|5]/5
5. Postcosecha
Despulpar y lavar café Cajas-Uva 81 6 | 32|95 109|116 | 109 | 112 | 100 | 106 | 120 | 98 | 68 | 41 | 33 | 23 | 109 | 116 | 109 | 112 | 100 | 106 | 120 | 98 | 68 | 68
Transporte café pergamino Quintal 111 1 3 9 |10 | MM |10 10| 9 |10 11| 9 6 | 4 3 2|10 |MM|10 109 |10|11| 9 | 6|6
6. Venta de la produccion
Café pergamino himedo Quintal 7913 0 39 [ 13|14 |13 |14 |12 |13 |15 |12 | 8 | 5 | 4 |2 |13 |14 |13 |14 |12 13|15 |12 | 8 | 8
Cosecha de muséceas Racimos 130 60 | 60 | 112 | 135| 90 | 100 | 100 | 90 | 110 | 100 | 100 | 85 | 80 | 103 | 130 [ 120 | 90 | 110 | 100 | 90 | 110 | 100 | 95 | 85 | 85
Cosecha de aguacate Millar 4124 20 |20 17 (14| 8|8 8|8 |7 |1 M| 7|7 |10|9|12]|8 128 /|8 |7 |M|M|T |7
Cosecha de citricos Millar 2199 9 (8 7|4 |5 |4 |35 |44 |3 |5 MM|5|5 |47 |4 3|5 |4/|4/|3]3

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Oficina del Café en Yamasa

Cuadro 51. | Desempeiio econdmico de 1 ha de cafetal tradicional en Yamasa

Categoria o o Fomedio
Ano 1 al 25 por ano
Egresos 79,470 28,509 27,993 1,031,039 100 41,241
1. Preparacion del sitio 11,000 0 0 11,000 1 440
2. Establecimiento del cultivo 59,736 0 0 59,736 6 2,389
3. Manejo del cultivo 0 10,619 7,419 181,808 18 7,272
4. Cosecha 8,178 14,928 16,871 606,422 59 24,256
5. Postcosecha 555 2,962 3,703 172,072 17 6,882
Ingresos 72,132 98,327 150,433 3,496,671 100 139,866
6. Venta de la produccién 0
Café 3,165 23,739 72,799 2,026,835 58 81,073
Componente arbéreo 68,967 74,588 77,634 1,469,835 42 58,793
Margen neto -7,337 69,817 122,440 2,465,632 98,625

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 52. | Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal tradicional en Yamasa

Descripcion de los

insumos por hectarea e
1. Preparacion del sitio
Eliminar plantacion vieja Tarea 200 13
Construir barrera muertas Tarea 150 16
Control manual de malezas Tarea 350 8
Trazar y estaquillar Tarea 200 16
2. Establecimiento del cultivo
Compras y transporte de plantulas de café Plantulas 13 4320
Hacer hoyos para sembrar Tarea 150 16
Sembrar y resembrar café Tarea 147 8
3. Manejo del cultivo
Control de malezas manual Tarea 367 8 | 8|8 |7 10| 7 8 8 |8 |7 |7 8|8 |8 |8 |1 8|8 |8 /|8 |8 11| 8|1
Control de Broca Tarea 155 16 | 16 16| 16 | 16 | 16 | 16 |16 | 16 | 16 | 10 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Poda Tarea 250 g8 |8 |8, 7107|8887 |7 |8|8 8 |8 |18 |8 |8]|8 8 11|88 |MN
Construir barrera muerta Tarea 0
Eliminar plantacion Tarea 200 16
4. Cosecha
Cosecha de café Cajas-Uva 254 6 | 32|40 |90 | 116|109 | 112 | 100 | 106 | 120 | 98 | 68 | 41 | 33 | 23 | 10 | 50 | 90 | 112 | 100 | 80 | 90 | 98 | 68 | 68
Cosecha de muséceas Racimos 6 65 | 90 | 100 | 150 | 125 | 140 | 135 | 98 | 145|132 | 115 | 115 | 110 | 153 | 175 | 125 | 125 | 140 | 135 | 115 | 145 | 170 | 147 | 115 | 115
Cosecha de aguacate Millar 500 7 7 7 7 8 7 7 7 6 5 6 5 4 5 4 5 5 7 8 7 6 5 5 5 5
Cosecha de citricos Millar 293 109|108 |6 |86 4 7/6 |5 |4 |5 |5 |6 |4 |6 |4|4)4/|3|3]|5]|3]|4
5. Postcosecha
Despulpar y lavar café Cajas-Uva 83 6 | 32|40 |90 | 116|109 | 112 | 100 | 106 | 120 | 98 | 68 | 41 | 33 | 23 | 10 | 50 | 90 | 112 | 100 | 80 | 90 | 98 | 68 | 68
Transporte café pergamino Quintal 111 1 3 4 8 [ 11|10 | 10 9 1019 6 4 3 2 1 5 8 10| 9 7 8 9 6 6
6. Venta de la produccion
Café pergamino himedo Quintal 7913 0 39 [ 13|14 |13 |14 |12 |13 |15 |12 | 8 | 5 | 4 | 2 |13 |14 |13 |14 12|13 |15 | 12| 8 | 8
Cosecha de muséceas Racimos 130 40 | 60 | 75 | 120 | 90 | 100 | 100 | 68 | 110 {100 | 85 | 85 | 80 | 103 | 130 | 95 | 90 | 100 | 100 | 90 | 110 | 100 | 85 | 85 | 85
Cosecha de aguacate Millar 4124 12 | 131312 | 8 | 8 | 8 7 7/ MMl 9 |77 |10|9|12|8 |8 |8 |8 |7 |MM|9|T|7
Cosecha de citricos Millar 2198 7 6 715 | 4 51| 4 3 5| 4 3 3 5 1|5 5 | 4 5143|554 3 3 3

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Regién Suroeste

Oficina del Café en El Cercado

Cuadro 53. | Desempefio econdmico de 1 ha de cafetal tradicional en El Cercado

Categoria o Fomedio
Afio 1 al 25 [Jelr el

Egresos 89,285 35,531 34,195 1,129,385 100 45175
1. Preparacion del sitio 9,544 0 0 9,544 1 381
2. Establecimiento del cultivo 54,944 0 0 54,944 5 2,197
3. Manejo del cultivo 1,952 9,013 9,013 91,170 8 3,646
4. Cosecha 21,500 24,500 23,500 874,500 77 34,980
5. Postcosecha 1,345 2,018 1,681 99,227 9 3,969
Ingresos 200,732 208,558 230,115 7,447,445 100 297,897
6. Venta de la produccién 0

Café 35,932 53,898 44915 2,649,985 36 105,999

Componente arbéreo 164,800 154,660 185,200 4,797,460 64 191,898
Margen neto 111,446 173,026 195,919 6,318,059 252,722

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 54. | Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal tradicional en El Cercado

Descripcion de los

Unidad

insumos por hectarea

1. Preparacion del sitio

Eliminar plantacion vieja Tarea 167 16
Construir barrera muertas Tarea 100 16
Control manual de malezas Tarea 230 16
Trazar y estaquillar Tarea 100 16
2. Establecimiento del cultivo
Compra y transporte de plantulas de café Plantulas 12 4112
Hacer hoyos para sembrar Tarea 200 16
Sembrar y resembrar café Tarea 150 16
3. Manejo del cultivo
Control de malezas manual Tarea 284 16 | 16 16 | 16 | 16 | 16
Control de Broca Tarea 122 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Eliminar plantacion Tarea 157 16 | 16 16 | 16 | 16 | 16
4. Cosecha
Cosecha de café Cajas-Uva 150 40 | 60 | 50 | 120|120 | 120 | 160 | 160 | 160 | 160 | 160 | 120 | 80 | 60 | 60 | 80 | 100 | 100 | 120 | 140 | 140 | 160 | 160 | 160 | 160
Cosecha de muséceas Racimos 10 300 | 300 | 150 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250
Cosecha de aguacate Millar 500 16 |16 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20
Cosecha de citricos Millar 250 18 |18 |20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20
5. Postcosecha
Despulpar y lavar café Cajas-Uva 20 40 | 60 | 50 | 120|120 | 120 | 160 | 160 | 160 | 160 | 160 | 120 | 80 | 60 | 60 | 80 | 100 | 100 | 120 | 140 | 140 | 160 | 160 | 160 | 160
Transporte café pergamino Quintal 150 4 5 5 (M| MM | MM |15 15|15 |15 |15 | 11| 7 5 5 7 9 9 | MM |13 13|15 |15 |15 | 15
6. Venta de la produccion
Café pergamino himedo Quintal 8983 4 6 | 5|12 1212 |16 |16 |16 |16 |16 |12 | 8 | 6 | 6 | 8 |10 |10 |12 | 14 |14 |16 | 16 | 16 | 16
Cosecha de muséceas Racimos 104 200 | 103 | 50 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 100 | 150 | 100
Cosecha de aguacate Millar 8000 14 |14 |18 18 |18 |18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18
Cosecha de citricos Millar 2000 16 |16 | 18 | 18 |18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Oficina del Café en Hondo Valle

Cuadro 55. | Desempefio econdémico de 1 ha de cafetal tradicional en Hondo Valle

Categoria o o Fomedio
Ano 1 al 25 por ano
Egresos 90,136 34,104 31,768 1,098,135 100 43,925
1. Preparacion del sitio 7,888 2,128 2,128 12,144 1 485
2. Establecimiento del cultivo 54,944 0 0 54,944 5 2,197
3. Manejo del cultivo 4,458 5,458 4,458 57,320 5 2,292
4. Cosecha 21,500 24,500 23,500 874,500 80 34,980
5. Postcosecha 1,345 2,018 1,681 99,227 9 3,969
Ingresos 200,654 211,885 230,095 7,449,426 100 297,977
6. Venta de la produccién 0
Café 35,932 53,898 44,915 2,649,985 36 105,999
Componente arbéreo 164,722 157,987 185,180 4,799,441 64 191,977
Margen neto 110,517 177,780 198,327 6,351,291 254,051

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 55. | Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal tradicional en Hondo Valle

Descripcion de los Unidad

insumos por hectarea

1. Preparacion del sitio

Eliminar plantacion vieja Tarea 133 16 | 16 | 16
Construir barrera muertas Tarea 100 16
Control manual de malezas Tarea 160 16
Trazar y estaquillar Tarea 100 16
2. Establecimiento del cultivo
Compras y transporte de plantulas de café Plantulas 12 4112
Hacer hoyos para sembrar Tarea 200 16
Sembrar y resembrar café Tarea 150 16
3. Manejo del cultivo
Control de malezas manual Tarea 157 16 | 16 | 16
Control de Broca Tarea 122 16 |16 | 16 | 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Deshije y deshoja Tarea 63 16
4, Cosecha
Cosecha de café Cajas-Uva 150 40 | 60 | 50 | 120|120 | 120 | 160 | 160 | 160 | 160 | 160 | 120 | 80 | 60 | 60 | 80 | 100 | 100 | 120 | 140 | 140 | 160 | 160 | 160 | 160
Cosecha de muséceas Racimos 10 300 | 300 | 150 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250
Cosecha de aguacate Millar 500 16 | 16 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20
Cosecha de citricos Millar 250 18 | 18 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20
5. Postcosecha
Despulpar y lavar café Cajas-Uva 20 40 | 60 | 50 | 120|120 | 120 | 160 | 160 | 160 | 160 | 160 | 120 | 80 | 60 | 60 | 80 | 100 | 100 | 120 | 140 | 140 | 160 | 160 | 160 | 160
Transporte café pergamino Quintal 150 4 5 5 | MM | M| 1M |15 151616 [ 15| 11| 7 5 5 7 9 9 | MM |13 |13 |15 |15 |15 | 15
6. Venta de la produccion
Café pergamino himedo Quintal 8983 4 6 |5 |12 |12 12|16 |16 |16 |16 |16 | 12| 8 | 6 | 6 | 8 |10 | 10|12 | 14 |14 |16 | 16 | 16 | 16
Cosecha de muséceas Racimos 104 200 | 135 | 50 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 100 | 150 | 100
Cosecha de aguacate Millar 8000 14 | 14 |18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18
Cosecha de citricos Millar 2000 16 |16 | 18 18 |18 |18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18 | 18

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Oficina del Café en Peralta

Cuadro 57. | Desempefio econdémico de 1 ha de cafetal tradicional en Peralta

Categoria o o Fomedio
Ano 1 al 25 por ano
Egresos 99,306 57,322 60,946 1,418,558 100 56,742
1. Preparacion del sitio 8,104 3,096 3,096 82,416 6 3,296
2. Establecimiento del cultivo 54,160 0 0 54,160 4 2,166
3. Manejo del cultivo 7,375 8,375 7,375 185,380 13 7,415
4. Cosecha 25,186 35,098 37,930 847,048 60 33,881
5. Postcosecha 4,480 10,75 12,544 249,553 18 9,982
Ingresos 231,502 294,383 312,349 7,166,620 100 286,664
6. Venta de la produccién 0
Café 44,915 107,796 125,762 2,501,945 35 100,077
Componente arbéreo 186,587 186,587 186,587 4,664,675 65 186,587
Margen neto 132,195 237,060 251,402 5,748,061 229,922

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 58. | Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal tradicional en Peralta

Descripcion de los

: > Unidad
insumos por hectarea

1. Preparacion del sitio

Eliminar plantacion vieja Tarea 194 16 |16 | 16 | 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Construir barrera muertas Tarea 100 16
Control manual de malezas Tarea 13 16
Trazar y estaquillar Tarea 100 16
2. Establecimiento del cultivo
Compras y transporte de plantulas de café Plantulas 12 4000
Hacer hoyos para sembrar Tarea 125 16
Sembrar/resembrar café Tarea 260 16
3. Manejo del cultivo
Control de malezas manual Tarea 325 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Control de Broca Tarea 136 16 |16 | 16 | 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Deshije y deshoja Tarea 63 16
4. Cosecha
Cosecha de café Cajas-Uva 177 40 | 96 | 112 | 115 | 118 | 120 | 123 | 115 | 114 | 102 | 82 | 61 | 38 | 61 | 82 | 96 | 102 | 111 | 115 | 118 | 82 | 61 | 49 | 51 | 61
Cosecha de muséceas Racimos 13 128 | 128 | 128 | 128 | 128 | 128 | 128 | 128 | 128 | 128 | 128 | 128 | 128 | 128 | 128 | 128 | 128 | 128 | 128 | 128 | 128 | 128 | 128 | 128 | 128
Cosecha de aguacate Millar 505 16 |16 | 16 | 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Cosecha de citricos Millar 348 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24
5. Postcosecha
Despulpar y lavar café Cajas-Uva 72 40 | 96 | 112 | 115 | 118 | 120 | 123 | 115 | 114 | 102 | 82 | 61 | 38 | 61 | 82 | 96 | 102 | 111 | 115 | 118 | 82 | 61 | 49 | 51 | 61
Transporte café pergamino Quintal 440 4 g (10|10 M | MM | MM |10[10] 9 7 6 3 6 7 9 9 |10 (10| MM |7 |6 | 4|5 |6
6. Venta de la produccion
Café pergamino himedo Quintal 8983 5 |12 |14 |14 |15 |15 |15 |14 |14 |13 10| 8 | 5 | 8 |10 |12 |13 |14 |14 |15 10| 8 | 6 | 6 | 8
Cosecha de muséceas Racimos 114 90 | 90 | 90 | 90 [ 90 | 90 | 90 | 90 [ 90 | 90 | 90 | 90 | 90 | 90 | 90 [ 90 | 90 | 90 | 90 | 90 | 90 | 90 | 90 | 90 | 90
Cosecha de aguacate Millar 8300 15 | 15|15 |15 |15 |15 | 15 | 15 |15 | 15| 15 | 15 |15 | 15 | 15 |15 | 15| 15 |15 | 15 | 15 | 15 | 15 | 15 | 15
Cosecha de citricos Millar 2382 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Oficina del Café en San Juan

Cuadro 58. | Desempefio econdmico de 1 ha de cafetal tradicional en San Juan

Categoria o o FIomedio
Afio 1 al 25 [Jelr el
Egresos 72,758 21,242 27,285 800,808 100 32,032
1. Preparacion del sitio 5,160 1,360 1,360 17,400 2 696
2. Establecimiento del cultivo 50,700 0 0 50,700 6 2,028
3. Manejo del cultivo 6,231 6,981 6,231 149,195 19 5,967
4. Cosecha 9,800 11,600 16,875 480,525 60 19,221
5. Postcosecha 867 1,300 2,818 102,988 13 4,119
Ingresos 121,966 138,549 175,989 4,199,462 100 167,978
6. Venta de la produccién 0
Café 17,966 26,949 58,389 2,133,462 51 85,338
Componente arbdreo 104,000 111,600 117,600 2,066,000 49 82,640
Margen neto 49,207 117,306 148,704 3,398,653 135,946

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 60. | Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal tradicional en San Juan

Descripcion de los

: > Unidad
insumos por hectarea

1. Preparacion del sitio

Eliminar plantacion vieja Tarea 85 16 | 16 | 16 | 16 16 16 16 16 16 16
Construir barrera muertas Tarea 50 16
Control manual de malezas Tarea 138 16
Trazar y estaquillar Tarea 50 16
2. Establecimiento del cultivo
Compras y transporte de plantulas de café Plantulas 12 4000
Hacer hoyos para sembrar Tarea 94 16
Sembrar y resembrar café Tarea 75 16
3. Manejo del cultivo
Control de malezas manual Tarea 229 16 | 16 | 16 16 | 16 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Control de Broca Tarea 160 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Deshije y deshoja Tarea 47 16
4. Cosecha
Cosecha de café Cajas-Uva 150 18 | 27 | 59 | 72 | 90 | 90 | 90 | 108 | 108 | 90 | 108 | 144 | 144 | 144 | 90 | 90 [126| 90 | 72 | 72 | 81 | 72 | 54 | 54 | 45
Cosecha de muséceas Racimos 10 150 | 155 | 130 | 160 | 125|120 | 90 | 95 | 80 | 90 | 70 | 70 | 80 [ 75 | 75 | 60 |60 | 80 | 70 | 70 | 70 | 50 | 50 | 50 | 55
Cosecha de aguacate Millar 400 4 |15 (17 |1%6|13, 10| 7 |9 |6 |8 |MM|7 | 7 |10|10)| 6 |8 |12|5 8|6 |6 |5 /|67
Cosecha de citricos Millar 300 12 (12| 8 5110 | 8 6 5 6 8 7 6 9 707 5110 |7 | 7|5 |55
5. Postcosecha
Despulpar y lavar café Cajas-Uva 30 18 | 27 | 59 | 72 | 90 | 90 | 90 | 108 | 108 | 90 | 108 | 144 | 144 | 144 | 90 | 90 [126| 90 | 72 | 72 | 81 | 72 | 54 | 54 | 45
Transporte café pergamino Quintal 200 2 2 517 8 8 8 (10 10| 8 |10 [ 13 | 13 | 13 | 8 8 | 11| 8 7 7|7 |7 |5|5 |4
6. Venta de la produccion
Café pergamino himedo Quintal 8983 2 3 (7|8 |10|10|10 12|12 |10 |12 |16 16 |16 |10 | 10 (14|10 | 8 | 8 | 9 | 8 | 6 | 6 |5
Cosecha de muséceas Racimos 80 100 | 95 | 70 |10 | 75 | 70 | 60 | 65 | 50 | 60 | 45 | 50 | 50 | 50 | 50 | 40 |40 | 50 | 40 | 45 | 45 | 35 | 35 | 35 | 35
Cosecha de aguacate Millar 8000 12 |13 |14 |16 |13 |10|7 9|6 8 |M1M| 7|7 |10/|10]| 6 8 |12|5 |8 |6 |6
Cosecha de citricos Millar 2000 10|10 |6 | 4 |8 | 6 |5 |4 |5 |7|6]|5 8 |6 |6 |4 9|6 |6 |4 4]|4

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Tipologia Semi-tecnificada

Region Central

Oficina del Café en Bani

Cuadro 61. | Desempefio econémico de 1 ha de cafetal semi-tecnificado en Bani
Categoria e FIomedio
Ao 1 al 25 por ano

Egresos 113,756 41,137 52,818 1,589,518 100 63,581
1. Preparacion del sitio 12,112 0 0 12,112 1 484
2. Establecimiento del cultivo 72,550 0 0 72,550 5 2,902
3. Manejo del cultivo 18,750 26,100 28,650 572,550 36 22,902
4. Cosecha 10,223 12,609 17,211 750,195 47 30,007
5. Postcosecha 120 2,427 6,956 182,110 1" 7,284
Ingresos 105,264 124,399 131,333 4,932,733 100 197,309
6. Venta de la produccion 0

Café 0 2,181 43,636 2,616,727 53 104,669

Componente arbéreo 105,264 122,218 87,696 2,316,006 47 92,640
Margen neto (8,491) 83,262 78,515 3,343,215 133,729

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 62.

Descripcion de los

insumos por hectarea

1. Preparacion del sitio

Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal semi-tecnificado en Bani

Eliminar plantacion vieja Jornal 116 16
Construir barrera muertas Jornal 175 16
Control manual de malezas Jornal 350 16
Trazar y estaquillar Jornal 116 16

2. Establecimiento del cultivo
Compra y transporte de plantulas Plantulas 16 4500
Hacer hoyos para sembrar Tarea 175 16
Sembrar/resembrar café Tarea 175 16

3. Manejo del cultivo
Control de malezas manual Tarea 150 16 (16| 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Control de malezas quimico Tarea 350 16 16 16 16 16 16 16 | 16 | 16 16 16
Control de sombra Tarea 95 16 | 16
Compraltransporte fertilizante café Quintal 1280 8 89,98 /|8|8|9|8|9 8 |8|9|8|9|8|9]|8|9]|8]38 9 8 | 9|8
Compraltransporte insecticida café Quintal 1426 1 1 1 2 2 2 1 2 2 2 2 2 1 2 1 1 1 1 1 1
Control de la Broca Trampas 128 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Aplicacion de insecticida café Tarea 70 16 | 16 | 16 | 16 16 | 16 | 16 | 16 | 16 16 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 16 | 16 | 16 | 16
Aplicacion de fertilizantes café Tarea 7 16 | 16| 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Poda del café Tarea 88 16 | 16 | 16 16 | 16 | 16
Deshije y deshoje de muséceas Tarea 28 16 | 16| 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Poda de aguacate Tarea 44 16 | 16 | 16 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Compraltransporte fertilizante aguacate Tarea 1274 3 3 3 5 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 6 1 1 1 1 1 1
Aplicacion de fertilizante/aguacate Tarea 25 16 | 16| 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Compralinsecticida aguacate Tarea 1478 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
Aplicacion/insecticida aguacate Tarea 46 16 | 16 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 16 | 16 | 16
Compraltransporte fertilizante citricos Tarea 1283 1 1 1 1 1 1 1 1 1
Aplicacion fertilizante citricos Tarea 22 16 | 16 | 16 16 16 16 16 16 16

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Descripcion de los

insumos por hectarea Unidad
4, Cosecha
Cosecha de café Cajas-Uva 150 3 | 60 | 160|170 | 180 | 180 | 180 | 170 | 180 | 135 | 90 | 100 | 150 | 180 | 200 | 180 | 180 | 200 | 180 | 180 | 180 | 120 | 120 | 120
Cosecha de musaceas Racimos 4 60 | 100 | 130 | 160 | 160 | 150 | 140 | 100 | 110 | 100 | 80 | 100 | 120 | 100 | 120 | 100 | 130 | 130 | 130 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150
Cosecha de aguacate Millar 580 12 | 14| 8 8 1010 8 |10 8 7 7 11| 8 8§ 10 9 |10 8 8 |10 | 12 | 12 |12 | 10 | 12
Cosecha de citricos Millar 300 10 (12|10 | 10 | 5 8 5 5 6 5 6 7 7 6 8 7 8 6 6 8 9 9 9 8 | 10
5. Postcosecha
Despulpar y lavar café Cajas-Uva 40 0 3 | 60 160|170 | 180 | 180 | 180 | 170 | 180 | 135 | 90 | 100 | 150 | 180 | 200 | 180 | 180 | 200 | 180 | 180 | 180 | 120 | 120 | 120
Transporte café pergamino Quintal 102 00 | 03| 55 [145|155|16.4|16.4|164 (155|164 |123| 82 | 9.1 |13.6|16.4|18.2|16.4|16.4|18.2|16.4|164 | 164 |10.9/10.9|10.9
6. Venta de la produccion
Café pergamino himedo Quintal 8000.0 | 0.0 |03 | 55 |145|155|16.4|16.4|16.4|155|16.4|123| 8.2 | 91 |13.6|16.4|18.2|16.4|16.4|18.2|16.4|16.4 | 164 |10.9|10.9|10.9
Cosecha de muséceas Racimo 7 50 |85 | 110 | 150 | 140 | 130 | 120 | 80 | 90 | 80 | 70 | 80 | 100 | 100 | 100 | 90 | 100 | 110 | 110 | 130 | 130 | 130 | 130 | 130 | 130
Cosecha de aguacate Millar 7400 10 [ 11| 7 8 9 9 7 8 7 6 6 9 7 7 9 8 9 6 6 9 | N 1 "] 9 |Mn
Cosecha de citrico Millar 3426 8 10| 8 9 4 7 4 4 5 4 5 4 6 5 7 6 7 5 5 7 8 8 8 7 9

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Oficina del Café en San José de Ocoa

Cuadro 63. | Desempefio econdmico de 1 ha de cafetal semi-tecnificado en San José de Ocoa

Categoria o o FIomedio
Afio 1 al 25 [Jelr el

Egresos 4,651,559 47,741 79,440 6,633,439 100 265,337
1. Preparacion del sitio 8,249 0 0 8,249 0 330
2. Establecimiento del cultivo 4,640,669 0 0 4,640,669 70 185,626
3. Manejo del cultivo 0 18,576 39,109 822,825 12 32,913
4. Cosecha 0 24,214 35,381 1,006,636 15 40,265
5. Postcosecha 2,640 4,950 4,950 155,058 2 6,202
Ingresos 0 139,589 148,981 5,119,029 100 204,761
6. Venta de la produccién 0

Café 86,962 104,355 4,008,120 78 160,324

Componente arbéreo 0 52,626 44,626 1,110,909 22 44,436
Margen neto -4,651,559 91,847 69,541 1,514,410 -60,576

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 64. | Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal semi-tecnificado en San José de Ocoa

insurmos por hectirea nidad (ane)
1. Preparacion del sitio
Eliminar plantacion vieja Jornal 175 16
Construir barrera muertas Jornal 109 16
Control manual de malezas Jornal 350 8
Trazar y estaquillar Jornal 56 16
2. Establecimiento del cultivo
Compras de cepas Cepas 4 180
Compras y transporte de plantulas de café Plantulas 1150 | 4032
Hacer hoyos para sembrar Tarea 263 8
Sembrar/resembrar café Tarea 66 16
3. Manejo del cultivo
Control de malezas manual Tarea 279 8 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Control de malezas quimico Tarea 110 16 |16 | 16 | 16 | 8 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Control de sombra Tarea 93 16 16 16 16 16 16 16
Compraltransporte fertilizante café Quintal 1270 8 | 8|8 |8 | 8 9 9 9 8 8 8 5 8 7 7 7 7 8 8 7 7 7 707
Compraltransporte insecticida café Quintal 1931 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
Control de la Broca Trampas 100 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Aplicacion de insecticida café Tarea 64 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Aplicacion de fertilizantes café Tarea 29 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Poda del café Tarea 525 8 8 8 8
Deshije y deshoje de musaceas Tarea 101 16 |16 |12 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 12 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 12 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 12 | 16
Compraltransporte fertilizante musaceas Quintal 1352 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Compra fungicida Litros 2683 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
Aplicar fertilizante musaceas Quintal 58.85 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
4. Cosecha
Cosecha de café Cajas-Uva 221 64 | 120 | 120 [ 120 | 90 | 90 | 90 | 130 | 130 | 130 | 130 | 130 | 130 | 130 | 135 | 135 | 135 | 135 | 135 | 270 | 270 | 270 | 270 | 200
Cosecha de musaceas Racimos 32 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 320 | 320 | 320 | 320 | 320 | 280
Cosecha de citrico Millar 300 4
5. Postcosecha
Despulpar y lavar café Cajas-Uva 41 64 120 | 120 | 120 | 90 | 90 | 90 | 130 | 130 | 130 | 130 | 130 | 130 | 130 | 135 | 135 | 135 | 135 | 135 | 270 | 270 | 270 | 270 | 200
Transporte de café Quintal 100 6 |11 | 11| 11| 8 8 8 |12 |12 |12 |12 |12 |12 |12 |12 |12 |12 |12 |12 | 25 |25 | 25 | 25 | 18
6. Venta de la produccion
Café pergamino humedo Quintal 8696 10 (12 12|11 |11 |11 |16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 17 | 17 | 17 | 17 | 17 | 34 | 34 | 34 | 34 | 50 | 10
Cosecha de musaceas Racimo 159 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 320 | 320 | 320 | 320 | 320 | 280
Cosecha de citrico Millar 2000 4

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Regién Sur

Oficina del Café en Barahona

Cuadro 65. Desempefio econdmico de 1 ha de cafetal semi-tecnificado en Barahona

Categoria o Fomedio
Ano 1 al 25 por ano
Egresos 74,786 27,096 30,924 1,974,520 100 78,980
1. Preparacion del sitio 4,800 0 0 4,800 0 192
2. Establecimiento del cultivo 39,360 0 0 39,360 2 1,574
3. Manejo del cultivo 22,535 16,901 16,901 473,249 24 18,930
4. Cosecha 7,650 9,754 9,994 1,135,955 58 45,438
5. Postcosecha 439 439 4,028 321,156 16 12,846
Ingresos 27,892 30,771 27,892 5,412,475 100 216,499
6. Venta de la produccién 0
Café 6,288 6,288 6,288 4,770,871 88 190,834
Componente arbéreo 21,604 24,483 21,604 641,604 12 25,664
Margen neto -46,893 3,675 -3,032 3,437,954 137,518

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 66. | Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal semi-tecnificado en Barahona

Descripcion de los

insumos por hectarea Rkl
1. Preparacion del sitio
Eliminar plantacion vieja Jornal 200 16
Trazar y estaquillar Jornal 100 16
2. Establecimiento del cultivo
Compras de cepas Cepas 5 160
Sembrar cepas Tarea 40 16
Compras y transporte de plantulas de café Plantulas 1" 3360
Hacer hoyos para sembrar Tarea 100 16
Sembrar y resembrar café Tarea 100 16
3. Manejo del cultivo
Control de malezas manual tarea 352 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Control de sombra tarea 104 16 16 16
Compra y transporte de fertilizante para café Quintal 1100 10 (10|10 (10 |10 |12 |12 |12 |12 |12 |15 | 15|15 |15 |15 |15 |15 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Control de la Broca Trampas 55 16 |16 | 16 |16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Construir y mantener barrera muerta Tarea 88 16 16
Aplicacion de fertilizantes café Tarea 181 16 |16 | 16 |16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Poda del café Tarea 88 16 16
4, Cosecha
Cosecha de café Cajas-Uva 191 7 7| 7 |8 | 144|187 | 288 | 288 | 252 | 261 | 243 | 180 | 180 | 216 | 288 | 288 | 225 | 180 | 216 | 225 | 225 | 180 | 198 | 207 | 225
Cosecha de muséceas Racimos 10 120 | 96 | 120 | 96 | 144 | 144 | 168 | 168 | 160 | 168 | 164 | 160 | 168 | 168 | 96 | 96 | 96 | 120 | 120 | 130 | 130 | 120 | 130 | 120 | 130
Cosecha de aguacate Millar 346 8 8| 8 |8|9|8|10|10|9|8,9|8|9|8 |8 |8 |8 8|8 )|8/|8|8|8]|8]38
Cosecha de citrico Millar 293 8 |16 |16 |16 |16 | 16 | 14 | 14 |14 | 16 |15 | 14 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
5. Postcosecha
Despulpar y lavar café Cajas-Uva 45 7 7 | 7 | 8 | 144|187 | 288 | 288 | 252 | 261 | 243 | 180 | 180 | 216 | 288 | 288 | 225 | 180 | 216 | 225 | 225 | 180 | 198 | 207 | 225
Transporte café pergamino Quintal 176 1 1 1 110 | 16| 21 | 32|32 |28 |29 |27 |20 |20 | 24 |32 |32 |25 |20 |24 |25 |25 |20 | 22|23 |25
6. Venta de la produccion
Café pergamino himedo Quintal 8983 1 1 1 110 |16 | 21 | 32|32 |28 |29 |27 |20 |20 | 24 |32 |32 |25 |20 |24 |25 |25 |20 |19 |23 |25
Cosecha de muséceas Racimo 93 60 |48 | 60 | 48 | 72 | 72 | 84 | 84 | 80 | 84 | 82 | 80 | 84 | 84 | 48 | 48 | 48 | 60 | 60 | 65 | 65 | 60 | 65 | 60 | 65
Cosecha de aguacate Millar 2000 7 7 7 7 7 7 8 8 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7
Cosecha de citrico Millar 2000 1 301 33|32 |2 23|22 3|33 3|3 [3|3 |33 |33 /|3]3

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Oficina del Café en Jimani

Cuadro 67. | Desempefio econdémico de 1 ha de cafetal semi-tecnificado en Jimani

Total

Categoria o Promefi ©
Afio 1 al 25 [Pl

Egresos 72,583 23,946 23,317 1,978,219 100 79,128
1. Preparacion del sitio 13,936 3,600 0 17,536 1 701
2. Establecimiento del cultivo 39,360 0 0 39,360 2 1,574
3. Manejo del cultivo 17,164 17,164 17,164 595,046 30 23,801
4. Cosecha 1,734 2,187 4,932 1,014,399 51 40,576
5. Postcosecha 388 994 1,220 311,877 16 12,475
Ingresos 8,563 10,838 26,109 5,415,592 100 216,623
6. Venta de la produccién 0

Café 6,288 6,288 21,559 5,296,915 98 211,876

Componente arbéreo 2,275 4,549 4,549 118,677 2 4747
Margen neto -64,020 -13,108 2,791 3,437,373 137,494

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 68. | Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal semi-tecnificado en Jimani

Costo
(RD$)

Descripcion de los

: > Unidad
insumos por hectarea

1. Preparacion del sitio

Eliminar plantacion vieja Tarea 225 16 | 16
Construir barrera muerta Tarea 83 16
Control manual de malezas Tarea 313 16
Trazar y estaquillar Tarea 250 16

2. Establecimiento del cultivo

Compras de cepas Cepas 5 160
Sembrar y resembrar cepas Tarea 48 16
Compra y transporte de plantulas de café Plantulas " 3360
Hacer hoyos para sembrar Tarea 100 16
Compra y transporte de fertilizante Quintal 1200 8
Aplicacion de fertilizante Tarea 38 16
Sembrar y resembrar café Tarea 65 16

3. Manejo del cultivo

Control de malezas manual Tarea 358 16 |16 | 16 | 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Control de sombra Tarea 96 16 16 16 16 | 16 16 16
Compra y transporte de fertilizante para café Quintal 1216 16 16 16 16 | 16 16 16 16
Construir y mantener barrera muerta Tarea 90 16 16 16 16 | 16 16 16 16
Control de la Broca Trampas 17 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Aplicacion de fertilizantes café Tarea 171 16 (16 |16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Poda del café Tarea 96 16 16 16 16 | 16 16 16
4. Cosecha
Cosecha de café Cajas-Uva 183 7 7 |22 | 22 | 173|288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 225 | 225 | 288 | 225 | 225 | 288 | 180 | 288 | 288 | 214 | 288 | 225 | 208
Cosecha de muséceas Racimos 9 48 | 96 | 96 | 108 | 108 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 96 | 96 | 96 | 96 [ 104 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96
5. Postcosecha
Despulpar y lavar café Cajas-Uva 40 7 7 |22 | 22 | 173|288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 255 | 225 | 288 | 225 | 225 | 288 | 180 | 288 | 288 | 214 | 288 | 255 | 208
Transporte café pergamino Quintal 166 1 1 2 | 2 | 16| 26| 26| 26| 26| 26|26 |26 |23 |20 |26 |20 |20 |26 |16 |26 |26 |19 |26 |23 |19
6. Venta de la produccion
Café pergamino himedo Quintal 8983 1 1 2 |2 | 193232 |32|32|32 32|32 |2 |2 |32 |2 |25 32|17 |32 |32 (19|32 |2 |19
Cosecha de muséceas Racimo 95 24 | 48 | 48 | 54 | 54 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 48 | 48 | 48 | 48 | 52 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Oficina del Café en Neyba

Cuadro 69. | Desempefio econémico de 1 ha de cafetal semi-tecnificado en Neyba

Categoria o o Fomedio
Ano 1 al 25 por ano
Egresos 68,628 33,778 27177 2,070,527 100 82,821
1. Preparacion del sitio 8,000 10,016 0 18,016 1 720
2. Establecimiento del cultivo 50,168 0 0 50,168 2 2,006
3. Manejo del cultivo 8,387 20,785 21,150 604,606 29 24,184
4. Cosecha 1,765 2,218 5,031 1,117,094 54 44,683
5. Postcosecha 308.0 758 996 280,642 14 11,225
Ingresos 8,488 10,688 25,959 5,786,380 100 231,455
6. Venta de la produccién 0
Café 6,288 6,288 21,559 5,675,459 98 227,018
Componente arbéreo 2,200 4,400 4,400 110,920 2 4,436
Margen neto -60,140 -23,090 -1,218 3,715,853 148,634

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 70. | Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal semi-tecnificado en Neyba

Descripcion de los

: Costo
insumos por hectarea LR (RD$)

1. Preparacion del sitio

Eliminar plantacion vieja Tarea 313 16 | 16
Construir barrera muerta Tarea 83 16
Control manual de malezas Tarea 313 16
Trazar y estaquillar Tarea 104 16

2. Establecimiento del cultivo

Compra de cepas Cepas 5 160
Sembrar y resembrar cepas Tarea 48 16
Compra y transporte de plantulas de café Plantulas " 3360
Hacer hoyos para sembrar Tarea 100 16
Compra y transporte de fertilizante Quintal 1200 7
Aplicacion de fertilizante Tarea 38 16
Sembrar y resembrar café Tarea 65 16

3. Manejo del cultivo

Control de malezas manual Tarea 365 16 |16 | 16 | 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Control de sombra Tarea 100 16 16 16 16
Compra y transporte de fertilizante para café Quintal 1262 7 9 (10|10 |10 12|12 |13 |13 |15 | 15|15 |15 |15 |15 |16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Construir y mantener barrera muerta Tarea 100 16 16 16 16
Control de la Broca Trampas 17 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Aplicacion de fertilizantes café Tarea 175 16|16 |16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Poda del café Tarea 100 16 16 16
4. Cosecha
Cosecha de café Cajas-Uva 188 7 7 | 22 | 22 | 158 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 148 | 288 | 288 | 283 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288
Cosecha de muséceas Racimos 9 48 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100
5. Postcosecha
Despulpar y lavar café Cajas-Uva 30 7 7 | 22 | 22 | 158 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288
Transporte café pergamino Quintal 140 1 1 2 |2 | 18|32 3232|3232 3232|3232 (3232|3233 |3232/|32|32]|32]32
6. Venta de la produccion
Café pergamino hiimedo Quintal 8983 1 1 2 2 |18 321323232 (32(32(32(32|32(32|32|32|32|32|32|32|32]|3|232
Cosecha de muséceas Racimo 92 24 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 50 | 50 | 50 | 50 | 50 | 50 | 50 | 50 | 50 | 50 | 50 | 50 | 50 | 50 | 50 | 50 | 50

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Oficina del café en Paraiso

Cuadro 71. | Desempeiio econdémico de 1 ha de cafetal semi-tecnificado en Paraiso

Categoria o o Fomedio
Ano 1 al 25 por ano
Egresos 83,783 32,862 40,367 2,129,283 100 85,171
1. Preparacion del sitio 13,008 0 0 13,008 1 520
2. Establecimiento del cultivo 44,960 0 0 44,960 2 1,798
3. Manejo del cultivo 14,845 17,379 21,724 758,919 36 30,356
4. Cosecha 10,595 15,203 15,203 1,124,396 53 44,975
5. Postcosecha 375 280 3,440 187,999 9 7,520
Ingresos 632,410 9,888 177,873 4,630,920 100 185,236
6. Venta de la produccién 0
Café 628,810 6,288 172,473 4,533,720 98 181,348
Componente arbéreo 3,600 3,600 5,400 97,200 2 3,888
Margen neto 548,626 -22,974 137,505 2,501,636 100,065

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 72. | Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal semi-tecnificado en Paraiso

Descripcion de los

: > Unidad
insumos por hectarea

1. Preparacion del sitio

Eliminar plantacion vieja Tarea 200 16
Control manual de malezas Tarea 313 16
Trazar y estaquillar Tarea 300 16

2. Establecimiento del cultivo

Compras de cepas Cepas 5 160
Sembrar cepas Tarea 40 16
Compras y transporte de plantulas de café Plantulas 12 3360
Hacer hoyos para sembrar Tarea 100 16
Sembrar y resembrar café Tarea 100 16

3. Manejo del cultivo

Control de malezas manual Tarea 362 16 |16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16

Control de sombra Tarea 94 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16

Compra y transporte de fertilizante para café Quintal 1150 9 12 112 |13 [ 13 | 13 | 13 | 13 | 13 [ 13 | 13 | 13 [ 13 | 13 |12 | 13 | 12 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13 | 13

Control de la Broca Trampas 55 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16

Aplicacion de fertilizantes café Tarea 143 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16

Poda del café Tarea 100 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
4. Cosecha

Cosecha de café Cajas-Uva 197 7 7 | 7 |8 | 144|187 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213

Cosecha de musaceas Racimos 96 96 | 144 | 144 | 144 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 48
5. Postcosecha

Despulpar y lavar café Cajas-Uva 40 7 7 | 7 |8 | 144|187 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213

Transporte de café Quintal 150 1 1 1 8 [13 (17 |19 |19 [ 19|19 (19|19 |19 [ 19|19 [ 19|19 |19 [ 19|19 [ 19 |19 |19 | 19 | 19
6. Venta de la produccion

Café pergamino hiimedo Quintal 8983 70 1 9110119211919 |19 |19 |19 |19 |19 |19 |19 |19 |19 |19 |19 |19 | 19 | 19 | 19 | 19 | 19

Cosecha de musaceas Racimo 75 48 | 48 | 72 | 72 | 72 | 72 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Oficina del café en Pedernales

Cuadro 73. | Desempefio econémico de 1 ha de cafetal semi-tecnificado en Pedernales

Categoria o Fomedio
Ano 1 al 25 por ano
Egresos 84,434 23,248 26,825 1,909,816 100 76,392
1. Preparacion del sitio 6,400 0 0 6,400 0 256
2. Establecimiento del cultivo 49,120 0 0 49,120 3 1,964
3. Manejo del cultivo 26,204 20,539 20,539 636,141 33 25,445
4. Cosecha 2,340 2,340 2,820 960,952 50 38,438
5. Postcosecha 369 369 3,466 257,202 13 10,288
Ingresos 66,721 66,721 68,641 42,545,954 100 1,701,838
6. Venta de la produccién 0
Café 62,881 62,881 62,881 42,429,314 100 1,697,172
Componente arbéreo 3,840 3,840 5,760 116,640 0 4,665
Margen neto -17,713 43,472 41,815 40,636,137 1,625,445

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 74. | Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal semi-tecnificado en Pedernales

Descripcion de los

insumos por hectarea Rkl
1. Preparacion del sitio
Eliminar plantacion vieja Tarea 200 16
Trazar y estaquillar Tarea 200 16
2. Establecimiento del cultivo
Compras de cepas Cepas 5 160
Compras y transporte de plantulas de café Plantulas 12 3360
Hacer hoyos para sembrar Tarea 250 16
Sembrar y resembrar café Tarea 250 16
3. Manejo del cultivo
Control de malezas manual Tarea 354 16 |16 | 16 | 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Control de sombra Tarea 94 16 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Compra y transporte de fertilizante para café Quintal 173 10 (10|10 (12|12 |12 12|12 |12 |12 |14 | 8 |10 | 8 |14 |14 |14 |14 | 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Construir y mantener barrera muerta Tarea 88 16
Control de la Broca Trampas 55 16 |16 | 16 | 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Aplicacion de fertilizantes café Tarea 150 16 |16 | 16 | 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 12 | 16 | 16 | 8 |16 | 16 | 16 | 14 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Poda del café Tarea 200 8 8 16
4. Cosecha
Cosecha de café Cajas-Uva 197 7 7 | 7 | 8 |144|187 | 288 | 288 | 252 | 261 | 243 | 180 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213
Cosecha de muséceas Racimos 10 96 | 96 | 144 | 144 | 144 | 144 | 156 | 156 | 156 | 156 | 156 | 156 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96
5. Postcosecha
Despulpar y lavar café Cajas-Uva 39 7 7 | 7 |8 |144|187 | 288 | 288 | 252 | 261 | 243 | 180 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213
Transporte café pergamino Quintal 149 1 1 1 8 | 13|17 | 26 | 26 | 23 |24 |22 |16 [ 19 |19 |19 [ 19 |19 |19 |19 [ 19 |19 |19 |19 | 19 | 19
6. Venta de la produccion
Café pergamino himedo Quintal 8983 7 7 | 7 | 8 | 144|187 | 288 | 288 | 252 | 261 | 243 | 180 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213 | 213
Cosecha de muséceas Racimo 80 48 | 48 |72 | T2 | 72 |72 | 78 | 78 | 72 | 72 | 78 | 72 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Oficina del café en Polo

Cuadro 75. | Desempefio econdémico de 1 ha de cafetal semi-tecnificado en Polo

Categoria Al Total % Promefiio
Afio 1 Afio 2 Afio 3 Afio 1 al 25 [Jelr el
Egresos 76,257 11,377 13,663 455,475 100 18,219
1. Preparacion del sitio 3,200 0 0 3,200 1 128
2. Establecimiento del cultivo 64,960 0 0 64,960 14 2,598
3. Manejo del cultivo 880 5,888 5,888 151,247 33 6,049
4. Cosecha 7,217 5,489 7,770 235,771 52 9,430
5. Postcosecha 0 0 5 296 0 1"
Ingresos 35,188 36,172 201,373 5,437,955 100 217,518
6. Venta de la produccién 0
Café 6,288 6,288 172,473 4,705,295 87 188,211
Componente arbéreo 28,900 29,884 28,900 732,660 13 29,306
Margen neto -41,069 24,794 187,710 4,982,480 199,299

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 76. | Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal semi-tecnificado en Polo

Descripcion de los

insumos por hectarea e
1. Preparacion del sitio
Eliminar plantacion vieja Tarea 200 16
Control de malezas manual Tarea 313 16
Trazar y estaquillar Tarea 100 16
2. Establecimiento del cultivo
Compras y transporte de plantulas de café Plantulas 12 3680
Hacer hoyos para sembrar Tarea 100 16
Sembrar y resembrar café Tarea 100 16
Compra y transporte de cepas Cepas 5 160
Siembra de cepas Tarea 40 16
3. Manejo del cultivo
Control de malezas manual Tarea 313 16|16 |16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Poda Tarea 92 16 | 16 | 16 16 | 16
Control de sombra Tarea 109 16 | 16 16
Control de Broca Tarea 55 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 16 16
Comepra y transporte de fertilizante Quintal 1000 10 [ 10 |12 |12 |12 [ 12 | 12 | 14 | 14 | 14 | 14 | 14 | 14 | 14 | 13 | 13 | 13 | 14 | 14 | 14 | 14 | 14 | 14 | 14 | 14
Aplicar fertilizante Tarea 185 16 |16 | 16 | 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 8 | 16 | 16
Mantener barrera muerta Tarea 16
4. Cosecha
Cosecha de café Cajas-Uva 7.0 7 7 | 86 | 144 | 144 | 288 | 288 | 252 | 261 | 243 | 243 | 216 | 288 | 283 | 288 | 288 | 180 | 216 | 225 | 213 | 180 | 198 | 207 | 225 | 144
Cosecha de musaceas Racimos 72.0 96 |72 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 | 96 [ 120 | 96 | 96 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 96
Cosecha de citricos Millar 16.0 16 |16 | 16 | 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
5. Postcosecha
Despulpar y lavar café Cajas-uva 7 7 7 | 86 | 144 | 144 | 288 | 288 | 252 | 261 | 243 | 243 | 216 | 288 | 288 | 288 | 288 | 180 | 216 | 225 | 213 | 180 | 198 | 207 | 225 | 144
Transporte café pergamino Quintal 1 1 118 [ 13|13 |26 |26 | 23 | 24| 22|22 |20 |26 |26 |26 |26 |16 |20 |20 |19 | 16 | 18 | 19 | 20 | 13
6. Venta de la produccion
Café pergamino himedo Quintal 8983 1 111910 [ 19 [ 19|32 |19 |28 |28 |28 |20 |19 |20 | 19 |28 |28 |19 |24 | 25|25 | 20 | 22 | 25 | 25
Cosecha de muséceas Racimos 82 36 | 48 | 36 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 48 | 50 | 50 | 50 | 50 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60
Cosecha de citricos Millar 1996 13 |13 |13 [ 13 (13|13 | 11| 8 | 8 |13 |13 |13 |13 |13 |13 |13 13|13 |13 |13 |13 | 13| 13 | 13 |13

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Oficina del Café en Villa Jaragua

Cuadro 77. | Desempefio econdémico de 1 ha de cafetal semi-tecnificado en Villa Jaragua

Categoria Promedio por afio

Egresos 57,476 22,573 25,464 100 79,041
1. Preparacion del sitio 10,600 0 0 1 424
2. Establecimiento del cultivo 44,768 0 0 2 1,790
3. Manejo del cultivo 0 19,496 19,496 25 20,131
4. Cosecha 1,706 2,136 5,026 58 46,102
5. Postcosecha 402 941 941 13 10,592
Ingresos 9,108 10,800 21,579 100 239,715
6. Venta de la produccién 0

Café 6,288 6,288 17,067 98 234,240

Componente arbéreo 2,820 4,512 4512 2 5,474
Margen neto -48,368 -11,773 -3,884 160,673

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 78. | Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal semi-tecnificado en Villa Jaragua

Descripcion de los

: > Unidad
insumos por hectarea

1. Preparacion del sitio

Eliminar plantacion vieja Tarea 163 16
Construir barrera muertas Tarea 83 16
Control manual de malezas Tarea 313 16
Trazar y estaquillar Tarea 104 16

2. Establecimiento del cultivo

Compras de cepas Cepas 5 160
Sembrar cepas Tarea 38 16
Compra y transporte de plantulas de café Plantulas 12 3360
Hacer hoyos para sembrar Tarea 125 16
Sembrar y resembrar café Tarea 65 16

3. Manejo del cultivo

Control de malezas manual Tarea 361 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Control de sombra Tarea 300 16
Compra y transporte de fertilizante para café Quintal 1100 6 6 6 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8
Control de la Broca Trampas 17 16 |16 | 16 | 16 1 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Aplicacion de fertilizantes café Tarea 163 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Poda del café Tarea 291 4 16 | 4 16
4. Cosecha
Cosecha de café Cajas-Uva 193 6 7 | 22| 2 | 173|283 | 288 | 288 | 288 | 283 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 225 | 288 | 200 | 288 | 288 | 288 | 320
Cosecha de muséceas Racimos 8 60 | 96 | 96 | 120 | 120 | 120 | 120 | 144 | 144 | 144 | 144 | 144 | 120 | 144 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120
5. Postcosecha
Despulpar y lavar café Cajas-Uva 43 6 7 | 22| 22 | 173|283 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 288 | 225 | 288 | 200 | 288 | 288 | 288 | 320
Transporte de café Quintal 180 1 1 2 |2 |16 |26 |2 |26 | 26|26 | 26 | 26 | 26 | 26 | 26 | 26 | 26 | 26 | 20 | 26 | 18 | 26 | 26 | 26 | 29
6. Venta de la produccion
Café pergamino himedo Quintal 8983 1 1 2 12|19 3232|322 |32(32 3232 |32|32[32(32 3232|3323 ]32]32]32]23
Cosecha de muséceas Racimo 94 30 |48 | 48 | 60 | 60 | 60 | 60 | 62 | 62 | 62 | 62 | 62 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Tipologia Tecnificada

Regional Central

Oficina del café de San José de Ocoa

Cuadro 79. | Desempefio econémico de 1 ha de cafetal tecnificado en San José de Ocoa

Categoria o Flomedio
Afio 1 al 25 poriano
Egresos 167,869 34,930 65,328 2,350,869 100 94,035
1. Preparacion del sitio 11,151 0 0 11,151 0 446
2. Establecimiento del cultivo 155,130 0 0 155,130 7 6,205
3. Manejo del cultivo 1,588 4817 5,104 104,264 4 4,171
4. Cosecha 27,520 55,040 1,901,245 81 76,050
5. Postcosecha 0 2,592 5,184 179,079 8 7,163
Ingresos 0 128,000 256,000 8,972,800 100 358,912
6. Venta de la produccion 0
Café 128,000 256,000 8,972,800 100 358,912
Componente arbdreo 0 0 0
Margen neto -167,869 93,070 190,672 6,621,931 264,877

Tipologias cafetaleras de la Reptblica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Cuadro 80. | Requerimientos de insumos para 1 ha de cafetal tecnificado en San José de Ocoa

Descripcion de los Costo

Unidad (RDS)

insumos por hectarea

1. Preparacion del sitio

Eliminar plantacion vieja Tarea 109 16
Construir barrera muertas Tarea 109 16
Control manual de malezas Tarea 350 80 | 16
Trazar y estaquillar Tarea 131 16
Controlar sombra Tarea 109 16
Muestreo de suelo Muestra 1200 1
Andlisis de laboratorio Muestra 1100 1
Instalar equipo de riego Tarea 94 16

2. Establecimiento del cultivo

Compras/transporte plantulas de café Plantulas 12 5024
Hoyado, sembrado, resiembra café Tarea 537 16
Compra, transporte fertilizante café Quintal 1250 69
Aplicacion de fertilizantes café Tarea 50 16

3. Manejo del cultivo
Control quimico de malezas Tarea 52 16 16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16
Compra de herbicida Litro 250 4 | 4 | 4 4 4| 4| 4 4| 4] 4| 44| 4| 44| 4] 4|4 4|4 4|4 4]4
Compra, transporte fertilizante café Quintal 1250 10 131313 13| 13|15 10|10 |10 |12 |12 |12 |13 |10 (12|10 |12 12|11 |11 11 |1M"
Aplicacion de fertilizantes café Tarea 50 16|16 |16 |13 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 8 | 16 | 16 | 16 | 16
Fertirrigar Tarea 175 16 | 16
Compra de coctel de micronutrienes Libra 60 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
Poda del café Tarea 400 8 8 8 8
Control de la Broca Trampas 65 16|16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 |12 | 8 | 4 | 4 | 8 |12 | 16 | 16 | 16
Compra, transporte insecticida café Litro 2900 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1
Aplicar insecticida Tarea 50 1
Compra de fungicida Litro 2800 1 1 1 2022|2222 |2|2|2|2|2|2|2]|1 1 1 1 1 1 1
Aplicacion de fungicida Tarea 50 16|16 |16 |16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 12 | 12 | 8 |12 | 12 | 16 | 16 | 16 | 16
Encalado (compra, transporte cal) Quintal 450 13 |10 | 10 10 10 10 10 10 10 16
Encalado (aplicacion de cal) Tarea 63 16 | 16 | 16 16 16 16 16 16 16 10

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

manejo, rendimientos y desempeio financiero




Descripcion de los
insumos por hectarea

Construccion barreras muertas Tarea 40 4

Controlar sombra Tarea 109 16 16 16 16 16 16 | 16 16 16
4. Cosecha

Cosecha de café Cajas-Uva | 215 | [ 128|256 | 384 480|512 512 | 512 | 512 | 544 | 560 | 580 | 550 | 500 | 425 | 319 | 239 | 175 | 100 | 60 | 150 | 200 | 200 | 375 | 480
5. Postcosecha

Despulpar, lavar café CaasUva | 11 128 | 256 | 384 | 480 | 512 | 512 | 512 | 512 | 544 | 560 | 580 | 550 | 500 | 425 | 319 | 239 | 175 | 100 | 60 | 150 | 200 | 290 | 375 | 480
Transporte café pergamino Quintal | 100 12 [ 23 | 35 | 44 | 47 |47 | 47 | 47 |49 | 51 | 53 | 50 | 45 (30 |20 |22 | 16| 9 | 5 |14 |18 |26 | 34 | 44

6. Venta de la produccion

Café pergamino himedo Quital | 8000 | |16 |32 | 48 | 60 | 64 64 | 64 |64 |68 |70 | 7373 [ 75|53 |40 |30 |22 13] 8 [ 19|25 |36 |47 |60

Tipologias cafetaleras de la Republica Dominicana:

m . oy = .
manejo, rendimientos y desempeiio financiero
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